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Ret til endringer uden varsel forbeholdes.

A Oplysninger om sikkerhed

Laes brugsanvisningen grundigt, fer apparatet installeres og tages
| brug. Producenten patager sig intet ansvar for eventuelle skader,
der er resultatet af forkert installation eller brug. Opbevar altid
brugsanvisningen pa et sikkert og tilgeengeligt sted til senere
opslag.

Sikkerhed for born og andre udsatte personer

- Apparatet kan bruges af bern fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den nedvendige erfaring eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i at bruge
apparatet pa en sikker made samt forstar de medfelgende farer.

- Boern ma ikke lege med apparatet.

- Opbevar al emballage utilgaengeligt for bern, og bortskaf det
korrekt.

- Lad ikke bern og husdyr komme taet pa apparatet, nar det er |
drift, eller mens det keler af. De tilgaengelige dele er varme.

- Hovis apparatet har en barnesikring, skal denne aktiveres.

- Boern ma ikke udfere rengering og vedligholdelse pa apparatet
uden opsyn.

- Born pa 3 ar og derunder skal altid holdes veek fra dette
apparat, nar det er i drift.

Generelt om sikkerhed

- ADVARSEL: Apparatet og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Pas pé ikke at rere varmelegemerne. Born
pa under 8 ar skal holdes pa afstand, med mindre de overvages
konstant.
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- Betjen ikke apparatet med et teend-sluk-ur eller en seerskilt

flernbetjening.

ADVARSEL: Tilberedning uden opsyn pa en kogesektion med
fedt eller olie kan veere farligt og kan muligvis resultere i brand.
Forseg ALDRIG at slukke en brand med vand, men sluk for
apparatet og daek den abne ild til med f.eks. et 1&g eller et

brandteeppe.

FORSIGTIG: Tilberedningsprocessen skal overvages. En
kortvarig tilberedningsproces skal overvages kontinuerligt.
- ADVARSEL.: Fare for brand: Opbevar ikke genstande pa

kogefladerne.

Leeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og grydelag
pa kogesektionen, da de kan blive meget varme.

Undlad at bruge en damprenser til at rengere apparatet.

Efter brug skal der slukkes for kogesektionen med
funktionsveelgeren - stol ikke pa gryderegistreringen.

Hvis glaskeramikoverfladen/glasoverfladen er revnet, skal du
slukke for apparatet for ikke at risikere elektrisk sted.

- Hovis netledningen er beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde
udskiftes af producenten, et autoriseret serviceveerksted eller
en tekniker med tilsvarende kvalifikationer.

- ADVARSEL: Brug kun kogesektionssikringer udformet af
producenten af madlavningsapparatet, eller som er angivet af
producenten af apparatet i brugsanvisningen som velegnede til
brug, eller kogesektionssikringer indbygget i apparatet. Brug af
upassende sikringer kan medfere uheld.

Sikkerhedsanvisninger

Installation

ADVARSEL!
Apparatet ma kun installeres af en
sagkyndig.

= Fjern al emballagen.
Undlad at installere eller bruge et beskadiget
apparat.
Folg installationsvejledningen, der falger
med apparatet.

= Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.
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Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,
da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodte;.
Forsegl snitfladerne med et teetningsmiddel
for at forhindre fugt, der forarsager
opsvulmen.

Beskyt apparatets bund mod damp og fugt.
Montér ikke apparatet op mod en der eller
under et vindue. Dette for at undga, at der
falder varmt kogegrej ned fra apparatet, nar
deren eller vinduet &bnes.

Hvis apparatet monteres oven over skuffer,
skal du serge for, at der er tilstraekkelig plads



mellem apparatets bund og den overste
skuffe til luftcirkulation.

Apparatets bund kan blive varm. Serg for at
montere en brandsikker plade under
apparatet for at forhindre adgang til bunden.
Sorg for, at der er en fri ventilationsplads pa
2 mm mellem kekkenbordet og forsiden af
den nedenstaende enhed. Garantien daekker
ikke beskadigelser forarsaget af mangel pa
passende ventilationsplads.

Tilslutning, el

ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk sted.

Alle elektriske tilslutninger skal udferes af en
kvalificeret elektriker.

Apparatet skal tilsluttes strem m/jord, jvf.
Steerkstremsreglementet.

Inden apparatet tages i brug, skal du serge
for, at det er koblet fra stramforsyningen.
Sorg for, at de elektriske data pa typeskiltet
svarer til stramforsyningen. Hvis det ikke er
tilfeeldet, skal du kontakte en elektriker.

Serg for, at apparatet installeres korrekt. En
les eller forkert elledning eller stik (hvis
relevant) kan gere terminalen for varm.

Brug den korrekte elledning.

Elledningerne ma ikke veere viklet sammen.
Serg for, at der installeres en beskyttelse
mod sted.

Kablet skal forsynes med traekaflastning.
Serg for, at elledningen eller stikket (hvis
relevant) ikke far kontakt med det varme
apparat eller varmt kogegrej, nar du tilslutter
apparatet til de neermeste kontakter

Brug ikke multistik-adaptere og
forleengerledninger.

Pas pé&, du ikke beskadiger netstikket (hvis
relevant) eller ledningen. Kontakt vores
autoriserede servicecenter eller en elektriker,
hvis en beskadiget ledning skal udskiftes.
Beskyttelsen mod elektrisk sted fra
stremferende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fiernes uden
veerkte.

Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Serg for, at der er
adgang til netstikket efter installationen.
Hvis stikkontakten er lgs, ma du ikke saette
netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at treekke i
netledningen. Tag altid selve netstikket ud af
kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med
skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstremsreleeer og kontaktorer.

Apparatets installation skal udferes med et
isolationsudstyr, sa forbindelsen til lysnettet
kan afbrydes pa alle poler. Isolationsudstyret
skal have en brydeafstand p& mindst 3 mm.

Brug

ADVARSEL!
Risiko for skader, forbreending og
elektrisk chock.

Fjern al emballagen, etiketterne og den
beskyttende film (hvis relevant) inden
ibrugtagning.
Brug apparatet i et husholdningsmilje.
Apparatets specifikationer ma ikke aendres.
Serg for, at ventilationsabningerne ikke er
tildeekkede.
Lad ikke apparatet veere uden opsyn, nar der
er taendt for det.
Seet kogezonen pa "sluk", nar den ikke er i
brug.
Stol ikke pa grydedetektoren.
Leeg ikke bestik eller grydelag pa
kogezonerne. De kan blive varme.
Betjen ikke apparatet med vade haender,
eller nar det har kontakt med vand.
Brug ikke apparatet som arbejds- eller som
frasaetningsplads.
Hvis apparatets overflade er revnet, skal
apparatet gjeblikkeligt kobles fra
stremforsyningen. Dette er for at forhindre
elektrisk stad.
Brugere med en pacemaker skal holde en
afstand pa mindst 30 cm fra
induktionskogezonerne, nar apparatet er i
drift.
Nar du anbringer mad i varm olie, kan det
sprojte.

ADVARSEL!

Risiko for brand og eksplosion

Fedtstoffer og olie kan udsende braendbare
dampe, nar de opvarmes. Hold flammer eller
opvarmede genstande vaek fra fedtstoffer og
olie, nar du tilbereder mad med dem.

De dampe, som meget varm olie udsender,
kan forarsage selvanteendelse.

Brugt olie, der kan indholde madrester, kan
forarsage brand ved en lavere temperatur
end olie, der bruges for ferste gang.
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= Undlad at bruge braendbare produkter eller
ting, der er fugtet med breendbare produkter,
i apparatet eller i neerheden af eller pa dette.

ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

= Opbevar ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet.

= Stil ikke et varmt grydelag pa
kogesektionens glasoverflade.

= Lad ikke kogegrej koge teort.

= Pas p4a, der ikke falder genstande eller
kogegrej ned pa apparatet. Overfladen kan
blive beskadiget.

= Teend aldrig for en kogezone, hvis den er
tom, eller der star tomt kogegrej pa den.

= Leeg ikke aluminiumsfolie pa apparatet.

= Kogegrej af stebejern, aluminium eller med
en beskadiget bund kan forarsage ridser pa
glasset eller glaskeramikken. Loft altid disse
genstande, nar du skal flytte dem pa
kogesektionen.

= Dette apparat ma kun anvendes til
tilberedning af fadevarer. Det ma ikke
anvendes til andre formal, f.eks.
rumopvarmning.

Vedligeholdelse og rengoring

* Renger jeevnligt apparatet for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

Produktbeskrivelse

Oversigt over kogesektionen

o m

i i
180 mm 180 mm
o) oy O
| ——

E B
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= Sluk for apparatet, og lad det kele af inden
rengering.

= Kobl apparatet fra lysnettet, for der udferes
vedligeholdelse.

= Undlad at bruge hejtryksrenser eller damp til
at rengere apparatet.

= Renger apparatet med en fugtig, bled klud.
Brug kun et neutralt rengeringsmiddel. Brug
ikke slibende midler, skuresvampe,
oplesningsmidler eller metalgenstande.

Bortskaffelse

ADVARSEL!
Risiko for personskade eller
kvaelning.

= Kontakt din genbrugsplads ang. oplysninger
om, hvordan apparatet bortskaffes korrekt.

= Tag stikket ud af kontakten.

= Klip netledningen af teet ved apparatet og
bortskaf den.

Service

= Kontakt et autoriseret servicecenter for at fa
repareret apparatet.
= Brug kun originale reservedele.

Induktionskogezone
Betjeningspanel



Oversigt over betjeningspanel

I —~

B B ®B

Brug sensorfelterne til at betjene apparatet. Display, kontrollamper og signaler viser de funktioner,
der er i brug.

ON/OFF Teender/slukker for kogesektionen.
B Las / Bernesikring Laser/Iaser op for betjeningspanelet.
= Display for varmetrin Visning af varmetrinnet.

Kogezoneindikatorer for timer ~ Viser den kogezone, som du har tidsindstillet.

ERoEoBRR
1

= Timerdisplay Viser tiden i minutter.
@ = Veelger kogezone.
+/_ = @ger eller mindsker tiden.
ﬂ + J— Indstilling af et varmetrin.
9] P Boosterfunktion Aktiverer/deaktiverer funktionen.

Display for varmetrin

Kogezonen er slukket.

(1-(8) Kogezonen er teendt.

(] Opkogningsautomatik-funktionen er i brug.
(7 Boosterfunktion er i brug.

+tal Der er en funktionsfejl.

En kogezone er stadig varm (restvarme).
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Las / Bernesikring-funktionen er i brug.
Uegnet eller for lille kogegrej, eller der star intet kogegrej pa kogezonen.
E] Automatisk slukning-funktionen er i brug.

Restvarmeindikator

ADVARSEL!

Forbraendingsrisiko ved
restvarme.

Daglig brug

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

Aktivering og deaktivering

Tryk pa @i 1 sekund for at tende eller slukke
for kogesektionen.

Automatisk slukning

Funktionen slukker automatisk for
kogesektionen, hvis:

= alle kogezoner deaktiveres,

= du ikke indstiller varmetrinnet, nar
kogesektionen er aktiveret,

= du spilder noget, eller lzegger noget pa
betjeningspanelet i mere end 10 sekunder
(en gryde/pande, en klud osv.). Der
udsendes et lydsignal, og kogesektionen
slukkes. Fjern genstanden, eller ter
betjeningspanelet af.

= kogesektionen bliver for varm (f.eks. nar
sovsegryden koger ter). Lad kogezonen kele
af, fer du bruger kogesektionen igen.

= Du bruger forkert kogegrej. Symbolet
vises, og efter 2 minutter slukkes kogezonen
automatisk.

= du behover ikke deaktivere en kogezone eller
aendre varmetrinnet. Efter et stykke tid

teendes E], og kogesektionen slukkes.
Forholdet mellem varmetrinnet og tiden
efter, at kogesektionen deaktiveres:

WwWw.zanussi.com

Induktionskogezoner laver den varme, der er
nedvendig til madlavningen, i selve kogegrejets
bund. Glaskeramikken opvarmes af varmen i
kogegrejet.

Kogesektionen

deaktiveres efter

1-9 6 timer
3-4 5 timer
5 4 timer
6-9 1,5 time
Varmetrin

Tryk pa + for at ege varmetrinnet. Tryk pad —

for at mindske varmetrinnet. Tryk pa + og
samtidigt for at slukke for kogezonen.

Opkogningsautomatik

Ved at aktivere denne funktion kan du opna et
onsket varmetrin pa kortere tid. Funktionen
veelger det hgjeste varmetrin i et stykke tid og
skruer derefter ned til det enskede niveau.

For at aktivere funktionen skal
kogezonen veere kold.
Sadan aktiveres funktionen for en
kogezone: tryk pa P (@ teendes). Tryk straks

pa + teendes). Tryk straks p& —, indtil det
onskede varmetrin aktiveres. Efter 3 sekunder

teendes @

Sadan deaktiveres funktionen: tryk pa —.



Boosterfunktion

Denne funktion tilferer ekstra effekt til
induktionskogezonerne. Funktionen kan kun
aktiveres for induktionskogezonerne i et
begreenset stykke tid. Derefter skifter
induktionszonen automatisk tilbage pa det
hejeste varmetrin.

@ Se kapitlet “Teknisk information”.

Sadan aktiveres funktionen for en
kogezone: Tryk pa P . (P teendes.

Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa P

eller —.

Timer

Nedtzellingstimer

Du kan bruge funktionen til at indstille, hvor
leenge kogezonen skal veere taendt under én
tilberedning.

Indstil ferst varmetrinnet til kogezonen og
derefter funktionen.

Sadan indstilles kogezonen: tryk pa O en
eller flere gange, indtil kontrollampen for den
onskede kogezone teendes.

Sadan aktiveres funktionen eller zendres

tiden: tryk pa + eller — pa timeren for at
indstille tiden (00 - 99 minutter). Nar
kontrollampen for kogezonen begynder at blinke
langsomt, er nedtzellingen begyndt.

Sadan vises den resterende tid: veelg

kogezonen med . Kontrollampen for
kogezonen begynder at blinke hurtigt. Displayet
viser resttiden.

Sadan deaktiveres funktionen: indstil

kogezonen med @, og tryk pad —. Resttiden
teeller bagleens ned til 00. Kontrollampen for
kogezonen slukkes.

Nar nedtzellingen er slut, heres en
lyd, og 00 blinker. Kogezonen
slukkes.

Sadan stoppes lyden: tryk pa D.

Minutur
Du kan bruge timeren som et Minutur, nar
kogesektionen er teendt, og kogezonerne ikke

betjenes. Displayet viser varmetrinnet .

8

Sadan aktiveres funktionen: tryk pa . tryk

pa + eller — pa timeren for at indstille tiden.
Nar nedteellingen er slut, heres en lyd, og 00
blinker.

Sadan stoppes lyden: Tryk pa O.

Funktionen péavirker ikke betjeningen
af kogezonerne.

Las

Betjeningspanelet kan lases, mens kogezonerne
er aktive. Det forhindrer utilsigtet aendring af
varmetrinnet.

Indstil ferst varmetrinnet.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa &=
teendes i 4 sekunder.Timeren forbliver taendt.

Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa )
Det forrige varmetrin aktiveres.

Nar du slukker for kogesektionen,
deaktiverer du ogsa denne funktion.

Bornesikring

Funktionen hindrer utilsigtet betjening af
kogesektionen.

Sadan aktiveres funktionen: Teend for
kogesektionen med @ Indstil ikke varmetrin.
Tryk pa B 4 sekunder. (L] teendes. Sluk for
kogesektionen med @.

Sadan deaktiveres funktionen: Teend for
kogesektionen med @. Indstil ikke varmetrin.
Tryk pa B 4 sekunder. (€] teendes. Sluk for
kogesektionen med @.

Sadan tilsidesaettes funktionen til en
enkelt tilberedning: Teend for kogesektionen
med O. ([ tzendes. Tryk pa B 4 sekunder.
Indstil varmetrinnet inden 10 sekunder.
Kogesektionen kan betjenes. Nar du teender for

kogesektionen med ®, aktiveres funktionen
igen.
Effektstyring-funktion

= Kogezonerne grupperes efter placering og
antal faser i kogesektionen. Se billedet.

= Hver fase har en maksimal elektrisk
belastning pa 3700 W.
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= Funktionen fordeler effekten mellem de
kogezoner, der er tilsluttet til den samme
fase.

= Funktionen aktiveres, nar den samlede
elektriske belastning for de kogezoner, der er
tilsluttet til en enkelt fase, overskrider 3700
W.

= Funktionen reducerer effekten til de andre
kogezoner, der er tilsluttet til den samme
fase.

= Varmetrindisplayet for de reducerede zoner
skifter mellem to niveauer.

Rad og tip

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

Kogegrej

@ For induktionskogezoner skaber et
steerkt elektromagnetisk felt hurtigt
varme i kogegrejet.

@ Brug induktionskogezonerne med
kogegrej, der er egnet hertil.

Kogegrej

= Korrekt: Stebejern, stal, emaljeret stal,
rustfrit stal, sandwichbund (maerket som
egnet af producenten).

= Ukorrekt: Aluminium, kobber, messing,
glas, keramik, porcelzen.

Kogegrej er egnet til

induktionskogesektioner, hvis:

= Vand kommer meget hurtigt i kog pa en
zone, der star pa det hegjeste varmetrin.
= En magnet heefter ved kogegrejets bund.
Bunden af kogegrejet skal veere sa
tyk og plan som muligt.

Kogegrejets mal

Induktionskogezonerne tilpasser sig til en vis
grad automatisk til sterrelsen af kogegrejets
bund.
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Kogezonens effektivitet er relateret til
kogegrejets diameter. Kogegrej med en mindre
diameter end den minimale modtager kun en del
af den effekt, kogezonen skaber.

@ Se kapitlet “Teknisk information”.

Lyden under drift
Hvis du kan hore:

= sma knald: kogegrejet bestar af forskellige
materialer (sandwichstruktur).

= flejtende lyd: du bruger kogezonen pa hejt
varmetrin, og kogegrejet bestar af flere
materialer (sandwichstruktur).

= brummen: du bruger hgjt varmetrin.

= klikken: elektronikken arbejder.

= hvislen, summen: bleeseren kerer.

Lydene er normale og betyder ikke, at der

er noget galit.

Eksempler pa anvendelse

Forholdet mellem varmeindstilling og
kogezonens stremforbrug er ikke linezert. Nar du
eger varmeindstillingen, er det ikke proportionelt
med egningen af kogezonens stremforbrug.
Dette betyder, at en kogezone med middel
varmeindstilling bruger under halvdelen af dens
effekt.

@ Data i tabellen er kun vejledende.




Anvendes til:

_q At holde feerdigtilberedt mad varm.  efter be-  Leeg et lag pa kogegrejet.
hov
1-2 Hollandaise sauce, smelte: smer, 5-25 Rer ind imellem.

chokolade, husblas.

1-2 Stivne/sterkne: luftige omeletter, 10-40  Leeg lag pa under tilberedningen.
bagte aeg.

2-3 Videre kogning af ris og maelkeret- 25 -50  Tilszet mindst dobbelt sa meget
ter, opvarmning af feerdigretter. vaeske som ris, rer rundt i maelke-

retter under tilberedningen.

3-4 Dampning af grentsager, fisk, ked. 20 -45  Tilfej nogle spsk. veeske.

4-5 Dampning af kartofler. 20-60  Brug hejst ¥4 | vand til 750 g kar-
tofler.

4-5 Kogning af sterre portioner, sam- 60 - 150 Op til 3 | veeske plus ingredienser.

menkogte retter og supper.

6-7 Naensom stegning af: schnitzler, efter be-  Vendes undervejs.
cordon bleu (kalvekad), koteletter, hov
frikadeller, pelser, lever, zeg, pande-
kager, aebleskiver.

7-8 Kraftig stegning, brasede kartofler, 5-15 Vendes undervejs.
tournedos, steaks.

9 Kogning af vand, pasta, bruning af ked (gullasch, grydesteg), friturekogning af pom-
mes frites.

P Kogning af sterre maengder vand. Boosterfunktionen er aktiveret.

Vedligeholdelse og rengoring

ADVARSEL! Renggering af kogesektionen
Se kapitlerne om sikkerhed. = Fjern straks: Smeltet plastik, plastfolie,
. sukker og sukkerholdige madvarer. Ellers kan
Generelle oplysninger snavset beskadige kogesektionen. Veer

forsigtig for at undga forbreendinger. Szet
specialskraberen skrat ned pa
glasoverfladen, og bevaeg bladet hen over
overfladen.

= Fjernes, nar apparatet er kolet
tilstraekkeligt ned: Rande af kalk eller
vand, fedtsteenk og metalskinnende
misfarvning. Renger kogesektionen med en
fugtig klud og ikke-slibende opvaskemiddel.
Ter kogesektionen af med en bled klud efter
rengering.

= Renger altid kogesektionen efter brug.

= Brug altid kogegrej med ren bund.

= Skrammer eller morke pletter pa overfladen
har ingen betydning for kogesektionens
funktion.

= Brug et specielt rengeringsmiddel til
overfladen pa kogesektionen.

= Brug en speciel skraber til glasset.
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= Fjern mtalskinnende misfarvning: brug
en oplesning af vand med eddike og renger
glasoverfladen med en fugtig klud.

Fejlfinding

ADVARSEL!

Se kapitlerne om sikkerhed.

Hvis noget gar galt...

Kogesektionen kan ikke teendes
eller betjenes.

Der udsendes et lydsignal, og ko-
gesektionen slukkes.

Der udsendes et lydsignal, nar
kogesektionen slukkes.

Sektionen slukkes.

Restvarmeindikator teender ikke.

Opkogningsautomatik starter ik-
ke.

Varmetrinnet skifter mellem to for-
skellige varmetrin.
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Kogesektionen er ikke tilsluttet til
en stremforsyning, eller den er
forkert tilsluttet.

Sikringen er sprunget.

Du har rert ved 2 eller flere sens-
orfelte samtidigt.

Der er vand eller fedtsteenk pa
betjeningspanelet.

Du har tildeekket et eller flere
sensorfelter.

Du har lagt noget pa tasterne @

Kogezonen er ikke varm, fordi
den kun har veeret teendt i kort
tid.

Kogezonen er varm.

Det hojeste varmetrin er valgt.

Stremstyringsfunktion er teendt.

Kontrollér, om kogesektionen er
tilsluttet korrekt til stremforsynin-
gen. Se tilslutningsdiagrammet.

Se efter, om fejlen skyldes en de-
fekt sikring. Kontakt en kvalifice-
ret installater, hvis sikringen
springer flere gange i treek.

Teend for kogesektionen igen, og
indstil varmetrinnet pa under 10
sekunder.

Berer kun ét sensorfelt.

Ter betjeningspanelet af.

Flyt genstanden fra sensorfelter-
ne.

Flyt genstanden fra tasterne.

Kontakt et autoriseret service-
center, hvis kogezonen har veeret
i drift tilstraekkelig leenge til at vee-
re varm.

Lad kogezonen kele tilstraekkeligt
af.

Hejeste varmetrin har samme ef-
fekt som funktionen.

Se kapitlet "Daglig brug".
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Tasterne bliver varme.

G teendes.
teendes.

teendes.

og et tal lyser.

teendes.

Hvis du ikke kan lgse problemet ...

Kontakt forhandleren eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse
problemet. Oplys de data, der findes pa
typeskiltet. Oplys desuden den trecifrede kode
pé glaskeramikken (der star i hjernet af

Installation

ADVARSEL!

Se kapitlerne om sikkerhed.

12

Kogegrejet er for stort, eller det
er placeret for teet pa betjenings-
panelet.

Automatisk slukning er aktiveret.
Bornesikringen eller funktionsla-
sen er slaet til.

Der star ikke kogegrej pa koge-
zonen.

Der er brugt uegnet kogegrej.

Diameteren pa kogegrejets bund
er for lille til kogezonen.

Der er en fejl i kogesektionen.

Der er en fejl i kogesektionen,
fordi et kogegrej er kogt ter.
Automatisk slukning og overop-
hedningssikringen for kogezoner-
ne er aktiveret.

Saet om muligt stort kogegrej pa
de bageste kogezoner.

Sluk og teend for kogesektionen.

Se kapitlet "Daglig brug".
Seet kogegrej pa kogezonen.

Brug egnet kogegrej.
Se kapitlet "Nyttige oplysninger
og rad".

Brug kogegrej med de rette mal.
Se kapitlet “Teknisk information”.

Kobl kogesektionen fra lysnettet i
et stykke tid. Sluk pa gruppeaf-
bryderen, eller tag sikringen ud
pa tavlen. Tilslut apparatet igen.
Kontakt et autoriseret service-

center, hvis L= teendes igen.

Sluk for kogesektionen. Fjern det
varme kogegrej. Teend for koge-
zonen igen efter ca. 30 sekunder.
Fejlmeddelelsen forsvinder, hvis
kogegrejet var problemet. Res-
tvarmeindikator fortszetter med at
lyse. Lad kogegrejet kele tilstraek-
keligt af. Kontrollér, om kogegre-
jet er egnet til kogesektionen.

Se kapitlet "Nyttige oplysninger
og rad".

glaspladen) og den fejlmeddelelse, der vises.
Serg for, at du har betjent kogesektionen
korrekt. Hvis fejlen skyldes forkert betjening, er
et teknikerbesag ikke gratis, heller ikke i
garantiperioden. Oplysninger om servicecenter
og garantibetingelser str i garantihaeftet.

Inden installationen

Notér felgende oplysninger fra typeskiltet, fer du
installerer kogesektionen: Typeskiltet sider i
bunden af kogesektionen.
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Serienummer ......oeeveevenne.

Indbygningskogesektioner

Brug ferst indbygningskogesektionerne, nar
kogesektionen er samlet i de korrekte
indbygningsenheder og bordplader, der
opfylder kravene.

Tilslutningskabel

Til en enkeltfaset eller tofaset forbindelse
skal du bruge felgende (eller hajere)
netkabeltype: HO5V2V2-F T min 90°C.

Montering
4 N [~ N
\% > 4
-
—
- AN J
4 N [ N
A* g min. 2 mm_—, ‘ ; min. 2 mm___
SsSssos7 B A ! i
% [ f * r»-»-»-»-»-»-»-» L B
1
— Jh_ :I: — |-
<20 mmg > 20 mm i
LU —¢
min. 500 mm g}l)nmm min. 500 mm
A B A B
12 mm 57 mm 12 mm 57 mm
28 mm 41 mm 28 mm 41 mm
38 mm 31 mm 38 mm 31 mm
J

- AN
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4 N
¥ < min.
— 38 mm
*/ - ¥ -
2 mm
R 5mm
+
mln 490 mm 560+1
55mm
o J
s
— min.
<412 mm
& min.
2 mm
A.
o
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Beskyttelsesboks Hvis du bruger en beskyttelseskasse
(ekstraudstyr), er der ikke brug for den forreste
4 N | Iluftpassage pa 2 mm og den beskyttende plade
lige under kogesektionen. Beskyttelsesboksen
fas muligvis ikke i visse lande. Kontakt din lokale
forhandler.

Du kan ikke bruge
beskyttelsesboksen, hvis
kogesektionen monteres over en

ovn.
- )
Tekniske data
Maerkeplade
Model ZEI6640XBA PNC 949 595 500 02
Type 60 GAD D5 AU 220 -240V 50 - 60 Hz
Induktion 7.4 kW Fremstillet i Tyskland
Serient. v 7.4 KW

ZANUSSI C E "

Specifikation for kogezone

Kogezone Nominel effekt Boosterfunkti- Boosterfunkti- Diameter for
(maks. varme- on [W] on maksimal kogegrej [mm]
trin) [W] varighed [min.]
Forreste venstre 2300 3700 10 180 - 210
Bageste venstre 1800 = = 145 - 180
Forreste hojre 1400 2500 4 125 - 145
Bageste hejre 1800 = = 145 - 180
Kogezonernes effekt kan afvige en smule fra Til optimale madlavningsresultater ber du ikke
dataene i tabellen. Variationerne skyldes bruge kogegrej, der er storre end diameteren i
kogegrejets materiale og mal. tabellen.
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Energieffektiv
Produktinformation ifelge EU 66/2014

Identifikation af model

Type kogesektion

Antal kogezoner
Opvarmningsteknologi

Diameter af runde kogezoner Forreste venstre

(D) Bageste venstre
Forreste hojre
Bageste hejre

Forreste venstre
Bageste venstre
Forreste hejre
Bageste hojre

Energiforbrug pr. kogezone (EC
electric cooking)

Kogesektionens energiforbrug
(EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektroniske
husholdningsapparater til madlavning - Del 2:
Kogesektioner - Metoder til maling af ydeevne

Energibesparelse

Du kan spare energi ved madlavning i
hverdagen, hvis du felger nedenstaende rad.

= Nar du opvarmer vand, ber du kun bruge den
nedvendige maengde.

MILJOHENSYN

Genbrug materialer med symbolet ff:) Anbring
emballagematerialet i passende beholdere til
genbrug. Hjeelp med at beskytte miljeet og
menneskelig sundhed samt at genbruge affald
af elektriske og elektroniske apparater. Kasser

16

ZEI6640XBA

Indbygget kogesekti-
on

4
Induktion

21,0 cm
18,0 cm
14,5 cm
18,0 cm

169,3 veegt/kg
180,0 veegt/kg
185,8 veegt/kg
171,4 veegt/kg

176,6 veegt/kg

= Leeg altid lag pa kogegrejet, hvis det er
muligt.

= Inden du aktiverer kogezonen, skal du stille
kogegrejet pa den.

= Szt det mindre kogegrej pa de mindre
kogezoner.

= Seet kogegrejet direkte i midten af
kogezonen.

= Brug restvarmen til at holde maden varm
eller for at smelte den.

ikke apparater, der er meerket med symbolet E,
sammen med husholdningsaffaldet. Lever
produktet tilbage til din lokale genbrugsplads
eller kontakt din kommune.

www.zanussi.com
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Oikeus muutoksiin pidatetaan.

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen asennusta ja
kayttod. Valmistaja ei ota vastuuta henkilévahingoista tai
vahingoista, jotka aiheutuvat virheellisestd asennuksesta tai
kaytosta. Sailyté ohjeita aina varmassa ja helppopéésyisessa
paikassa tulevia kayttdkertoja varten.

Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

- Vahintdan 8 vuotta téyttaneet lapset ja sellaiset henkil6t, joiden
fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt eivat ole tahan riittavia tai
joilla el ole laitteen tuntemusta tai kokemusta sen kaytosta,
saavat kayttda tatd laitetta ainoastaan silloin, kun heidan
turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo ja ohjaa heita

kdyttdmaan laitetta turvallisesti ja ymmartdmaén sen kayttoon
littyvat vaarat.

- Ald anna lasten leikkié laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitda lasten ulottumattomissa ja havittaa
asianmukaisesti.

Pida lapset ja kotieldimet poissa laitteen luota silloin, kun se on
toiminnassa tai se jadhtyy. Laitteen kosketettavissa olevat osat
ovat kuumia.

- Jos laitteessa on lapsilukko, se tulee kytkea paélle.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa laitteeseen
kayttajan huoltotoimenpiteita.

- 3-vuotiaat ja sitd nuoremmat lapset tulee pitda kaukana téasta
laitteesta aina sen ollessa toiminnassa.
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Yleiset turvallisuusohjeet
- VAROITUS: Laite ja nakyvissé olevat osat kuumenevat kayton

aikana. Varo koskettamasta uunin lammitysvastuksia. Alle 8-
vuotiaat lapset tulee pitda kaukana laitteesta, ellei heita valvota
Jatkuvasti.

- Ala kayta tata laitetta ulkoisella ajastimella tai erillisella

kaukosaadinjarjestelmalla.

+ VAROITUS: Rasvalla tai &ljylla kypsentdminen ilman valvontaa

voi olla vaarallista ja se voi johtaa tulipaloon.

. Ala KOSKAAN yritd sammuttaa tulta vedelld, vaan kytke laite

pois toiminnasta ja peité sitten liekit esimerkiksi kannella tai
sammutuspeitteella.

HUOMAUTUS: Ruoan kypsymista tulee valvoa. Lyhytaikaista
ruoan kypsymista on valvottava jatkuvasti.

. VAROITUS: Tulipalon vaara: Al3 sailyta mit4sn keittotason

paalla.

- Metalliesineitd, kuten veitsid, haarukoita, lusikoita ja kansia ei

saa panna liesitasolle, koska ne voivat kuumentua.

- Laitteen puhdistuksessa ei saa kéyttédé painepesuria.
. Al luota keittoastian tunnistimeen, vaan kytke lieden vastus

pois paalta vaéntimella.

- Jos keraaminen/lasipinta on vaurioitunut, katkaise virta laitteesta

sahkoiskuvaaran valttamiseksi.

- Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaaratilanteiden vélttamiseksi

vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaava
ammattitaitoinen henkil®.

- VAROITUS: Kayta ainoastaan kodinkoneen valmistajan

suunnittelemia keittotason suojia, laitteen valmistajan
kayttdohjeessa madritettyjd suojia tai keittotason mukana
toimitettuja suojia. Virheellisten suojien kdyttd voi aiheuttaa
onnettomuuksia.

Turvallisuusohjeet

Asennus = Poista kaikki pakkausmateriaalit.
= Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
VAROITUS! kayttaa.
Asennuksen saa suorittaa vain = Noudata koneen mukana toimitettuja ohjeita.
ammattitaitoinen henkild. = Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia

18

muihin laitteisiin ja kalusteisiin.
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= Siirra laitetta aina varoen, silla se on raskas.
K&yt aina suojakésineité ja suojaavia
jalkineita.

= Tiivista pinnat tiivisteaineella estaaksesi
kosteuden aiheuttaman turpoamisen.

= Suojaa laitteen alaosa hdyryltd ja
kosteudelta.

= Ala asenna laitetta oven viereen tai ikkunan
alapuolelle. Tallgin keittoastioiden
putoaminen laitteesta véltetdédn oven tai
ikkunan avaamisen yhteydessa.

= Jos laite on asennettu laatikoiden ylapuolelle,
varmista, etté laitteen alaosan ja ylélaatikon
vélinen tila on riittava ilmankierron kannalta.

= Laitteen alaosa voi kuumentua. Varmista, etta
asennat l[ammonkestévan erotuslevyn laitteen
alapuolelle, jotta laitteen alaosaan ei voida
koskettaa.

= Varmista, ettéd tyotason ja laitteen etuosan
vélissd on 2 mm:n ilmanvaihtoaukko. Takuu
ei kata vahinkoja, jotka aiheutuvat
rittdmattoméasté iimanvaihtoaukosta.

Sdhkoliitannat

VAROITUS!
Tulipalo- ja sahkdiskuvaara.

= Kaikki sdhkokytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkoasentajan vastuulle.

= Laite on kytkettava maadoitettuun
pistorasiaan.

= Ennen toimenpiteiden suorittamista tulee
varmistaa, etté laite on irrotettu
sdhkdverkosta.

= Varmista, ettd arvokilven sahkétiedot
vastaavat kotitalouden séhkdverkon arvoja.
Ota muussa tapauksessa yhteytta
séhkodasentajaan.

= Varmista, etti laite on asennettu oikein.
Loysat tai vaaranlaiset virtajohdot tai
pistokkeet (jos olemassa) voivat aiheuttaa
littimen ylikuumenemisen.

= Kéyta oikeaa virtajohtoa.

= Varo, ettei virtajohto takerru kiinni mihink&an.

= Varmista, etté iskusuojaus on asennettu.

= Kayta kaapelissa vedonpoistajaa.

= Varmista, ettei virtajohto tai pistoke (jos
olemassa) kosketa kuumaan laitteeseen tai
kuumiin keittoastioihin, kun liitat laitteen
Iahell& oleviin pistorasioihin.

= Al4 kéyta jakorasioita tai jatkojohtoja.

= Varmista, ettei pistoke (jos olemassa) tai
virtajohto vaurioidu. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluumme tai
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séhkoasentajaan vaurioituneen virtajohdon
vaihtamiseksi.

= Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
iskusuojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tyokaluja.

= Kytke pistoke pistorasiaan vasta asennuksen
jalkeen. Varmista, etté laitteen
verkkovirtakytkenté on ulottuvilla laitteen
asennuksen jalkeen.

= Jos pistoke on I6ysasti kiinni virtajohdossa,
&la kiinnité sité pistorasiaan.

= Ald veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Vedé aina pistokkeesta.

= Kéyta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.

= Séhkoéasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen
séhkoverkosta kaikista navoista. Erottimen
kontaktiaukon leveys on oltava véhintéén 3
mm.

Kayttd

VAROITUS!
Henkildvahinkojen, palovammojen ja
séhkoiskujen vaara.

= Poista kaikki pakkausmateriaalit, merkit ja
suojakalvot (jos olemassa) ennen
kayttoonottoa.

= Kéyté laitetta kotiymparistossa.

= Ald muuta laitteen teknisid ominaisuuksia.

= Varmista, ettei tuuletusaukoissa ole esteita.

= Al4 jata laitetta ilman valvontaa toiminnan
aikana.

= Kytke keittoalue aina off-asentoon kayton
jalkeen.

= Ald luota keittoastian tunnistimeen.

= Ald aseta ruokavalineita tai kattiloiden kansia
keittoalueille. Ne voivat kuumentua.

= Ald kéyta laitetta marilla kasilla tai kun se on
kosketuksissa veteen.

= Al kéyta laitetta tyOtasona tai séilytystasona.

= Jos laitteen pinnassa on sérgj4, irrota laite
valittomaésti sdhkoverkosta. Taten véltetdén
séhkoiskut.

= Syd@mentahdistimia kéyttévien henkildiden
on sdilytettdva véhintdan 30 cm:n
turvaetéisyys induktiokeittoalueisiin laitteen
ollessa toiminnassa.

= Oljy voi roiskua, kun asetat ruoka-aineksia
kuumaan 6ljyyn.
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VAROITUS!

Tulipalo- ja rajahdysvaara.

Kuumista rasvoista ja 0ljyisté voi paésta
syttyvia hoyryja. Pida liekit tai kuumat esineet
kaukana rasvoista ja 0Oljyistd, kun kaytét niita
ruoanvalmistukseen.
Erittdin kuumasta 6ljysta paasevat hoyryt
voivat sytyttda tulipalon.
Kaytetty 6ljy, jossa voi olla ruoka-aineksien
jaéamia, voi aiheuttaa tulipalon alhaisemmassa
lampétilassa kuin ensimmaisté kertaa
kaytettava oljy.
Ala aseta laitteeseen, sen ldhelle tai paille
syttyvid tuotteita tai syttyviin tuotteisiin
kostutettuja esineité.

VAROITUS!

Laite voi muutoin vaurioitua.

Ala pidi kuumaa keittoastiaa kiyttépaneelin
paalla.

Al3 aseta kuumaa keittoastian kantta
keittotason lasipinnalle.

Alé anna kattiloiden kiehua kuiviin.

Ala anna esineiden tai keittoastioiden pudota
laitteen péaélle. Pinta voi vaurioitua.

Ala kytke keittoalueita toimintaan keittoastian
ollessa tyhja tai ilman keittoastiaa.

Alz aseta alumiinifoliota laitteen paille.
Valuraudasta tai -alumiinista valmistetut tai
vaurioituneen pohjan omaavat keittoastiat
voivat naarmuttaa lasi- tai keraamista pintaa.
Nosta ne aina irti keittotasosta liikkuttamisen
aikana.

= Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Sitd ei saa kayttda muihin
tarkoituksiin, esimerkiksi huoneen
lammittamiseen.

Hoito ja puhdistus

= Puhdista laite sdanndéllisesti, jotta
pintamateriaali ei vaurioidu.

= Kytke laite pois toiminnasta ja anna sen
jadhtya ennen puhdistusta.

= Kytke laite irti sahkoverkosta ennen
huoltotoimenpiteiden aloittamista.

= Ald suihkuta vetta tai kdytd hoyrya laitteen
puhdistamiseen.

= Puhdista laite kostealla pehmedll4 liinalla.
K&yta vain mietoja puhdistusaineita. Ald kayt&
hankausainetta, hankaavia pesulappuja,
liuottimia tai metalliesineita.

Havittaminen

VAROITUS!
Henkilévahinko- tai tukehtumisvaara.

= Kysy lisétietoa laitteen oikeaoppisesta
havittamisesta paikalliselta viranomaiselta.

= Irrota pistoke pistorasiasta.

= Leikkaa virtajohto laitteen lahelt4 ja havita se.

Huolto

= Kun laite on korjattava, ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun.
= Kéyta vain alkuperaisia varaosia.
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Laitteen kuvaus

Keittoalueet

Induktiokeittoalue
Kayttépaneeli

o

180 mm 180 mm

(145 m\?

L]

E B

J =

®E|||°—|| — 4 — 4+ P

m @ O

Laitetta kéytetdan kosketuspainikkeilla. N&ytst, merkkivalot ja danimerkit ilmaisevat, mitké toiminnot
ovat kaytossé.

A

Toiminto

O] PAALLE / POIS Keittotason kytkeminen paalle ja pois palta.

E Lukitus / Lapsilukko Kayttopaneelin lukitseminen/lukituksen poistaminen.
= Tehotason naytto Tehotason nayttdminen.

= Keittoalueiden ajastimen iimaisi- Aika-asetusta koskevan keittoalueen osoittaminen.

met
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Toiminto

= Ajastimen naytto Ajan osoittaminen minuutteina.

6 | @ = Keittoalueen valitseminen.

+ J— - Ajan lisd@minen tai véhentédminen.

8 | + J— - Tehotason saataminen.

E P Power-toiminto Toiminnon kytkeminen paalle ja pois paalta.

Tehotasojen naytot

@ Keittoalue on kytketty pois toiminnasta.

NE) Keittoalue on toiminnassa.

@ Automaattinen kuumennus -toiminto on toiminnassa.

@ Power-toiminto -toiminto on kytketty paalle.

p A — Toimintahairio.

Keittoalue on vield kuuma (jalkildmpd).

Lukitus /Lapsilukko-toiminto on toiminnassa.

Keittoastia on sopimaton tai liian pieni, tai keittoalueella ei ole astiaa.

[Z] Automaattinen virrankatkaisu -toiminto on toiminnassa.

Jalkilammon merkkivalo Induktiokeittoalueella kypsennyksen vaatima

lampd kohdistuu suoraan keittoastian pohjaan.

& VAROITUS! Keittoastian 1dmpd kuumentaa keraamisen

Palovammojen vaara on pinnan.

olemassa jalkildmmon vuoksi.
Paivittdinen kaytto

VAROITUS! Kytkeminen toimintaan ja pois
Lue turvallisuutta koskevat luvut. toiminnasta

Keittotaso kytketdén toimintaan ja pois

toiminnasta koskettamalla painiketta ®
sekunnin ajan.
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Automaattinen virrankatkaisu

Toiminto katkaiseen virran
automaattisesti keittotasosta seuraavissa
tilanteissa:

= Kaikki keittoalueet on kytketty pois
toiminnasta.

= Et aseta tehotasoa kytkettyési keittotason
toimintaan.

= Kéyttopaneelin paalle on roiskunut jotakin tai
sen paélle on asetettu jotakin (pannu, liina,
jne.) yli 10 sekunnin ajaksi. Keittotasosta
kuuluu aanimerkki ja se kytkeytyy pois
toiminnasta. Ota esine pois tai pyyhi
kayttopaneeli.

= Keittoalue ylikuumenee (esimerkiksi kun
neste kiehuu kuiviin paistinpannulla). Anna
keittoalueen jaghtyd ennen kuin kaytét
keittoaluetta uudelleen.

= Keittoastia on vadrénlainen. Symboli
syttyy ja keittoalue kytkeytyy automaattisesti
pois toiminnasta 2 minuutin kuluttua.

= Keittoaluetta ei kytketd pois toiminnasta eika
tehotasoa muuteta. Jonkin ajan kuluttua

merkkivalo O syttyy ja laite kytkeytyy pois
toiminnasta.
Tehotason ja keittotason sammumisajan
suhde:

Tehotaso Keittotason pois

kytkeytymisaika

1.9 6 tuntia
311 5 tuntia
5 4 tuntia
6-9 1,5 tunti
Tehotaso

Tehotasoa nostetaan koskettamalla painiketta
+. Tehotasoa lasketaan koskettamalla

painiketta —. Keittoalue kytketaén pois
toiminnasta koskettamalla samanaikaisesti

painikkeita + ja .
Automaattinen kuumennus

Jos tama toiminto kytketéan toimintaan, haluttu
tehotaso voidaan saavuttaa nopeammin.
Toiminto asettaa korkeimman tehotason joksikin
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aikaa, ja laskee tehotason sen jalkeen oikeaan
asetukseen.

Toiminnon toimintaan kytkeminen

edellyttds, ettd keittoalue on kylma.
Kytke toiminto toimintaan
keittoalueeseen: kosketa P (@syttyy).
Kosketa heti painiketta + (@ syttyy). Kosketa
heti T -painiketta, kunnes oikea tehotaso tulee
nékyviin. Kolmen sekunnin kuluttua syttyy (7).
Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta =

Power-toiminto

Kyseinen toiminto lisaé induktiokeittoalueiden
kaytettévissa olevaa tehoa. Toiminto voidaan
kytked toimintaan induktiokeittoalueelle vain
rajoitetuksi ajaksi. Taman jalkeen
induktiokeittoalue kytkeytyy automaattisesti
takaisin korkeimmalle tehotasolle.

Lue ohjeet kohdasta "Tekniset

tiedot".
Kytke toiminto toimintaan
keittoalueeseen: kosketa P . syttyy.
Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta P tai ™.

Ajastin

Ajanlaskenta-automatiikka
Voit kayttas tatd toimintoa keittoalueen toiminta-
ajan asettamiseen yhta kéyttokertaa varten.

Aseta ensin keittoalueen tehotaso ja sen jélkeen
toiminto.

Keittoalueen asettaminen: kosketa

painiketta O toistuvasti, kunnes vaaditun
keittoalueen merkkivalo syttyy.

Toiminnon kytkeminen toimintaan tai ajan

muuttaminen: kosketa ajastimen +tai— -
painiketta ja aseta aika (00 - 99 minuuttia). Kun
keittoalueen merkkivalo alkaa vilkkumaan
hitaasti, ajan laskenta on kaynnissa.

Jaljelld olevan ajan tarkistaminen: aseta

keittoalue painikkeella . Keittoalueen
merkkivalo alkaa vilkkumaan nopeasti. Jaljella
oleva aika nékyy naytossa.
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Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
aseta keittoalue painikkeella O ja kosketa
painiketta . Jaljella oleva aika laskee takaisin
arvoon 00. Keittoalueen merkkivalo sammuu.

Kun aika on kulunut loppuun,
laitteesta kuuluu dénimerkki ja
naytossa vilkkuu 00. Keittoalue
kytkeytyy pois toiminnasta.
Aidnimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta @
Halytinajastin
Voit kdyttas tata toimintoa hdlytinajastimena

keittotason ollessa toiminnassa ja keittoalueiden
ollessa pois toiminnasta. Tehotason néytéssa

nékyy (@],
Toiminnon kytkeminen toimintaan: kosketa
painiketta €D. Aseta aika koskettamalla

ajastimen painiketta + tai —. Kun aika on
kulunut loppuun, laitteesta kuuluu &&nimerkki ja
néytossé vilkkuu 00.

Aznimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta @

Toiminnolla ei ole vaikutusta
keittoalueiden toimintaan.

Lukitus

Voit lukita kdyttdpaneelin keittoalueiden
toimiessa. Lukitseminen estéé tehotason
muuttamisen vahingossa.

Aseta ensin tehotaso.
Toiminnon kytkeminen toimintaan: kosketa

painiketta ) syttyy neljan sekunnin
ajaksi.Ajastin toimii edelleen.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta B, Edellinen tehotaso
kytkeytyy paalle.

Kun sammutat keittotason, myos
tama toiminto sammuu.

Lapsilukko

Toiminto estaa keittotason kayttdmisen
vahingossa.

Toiminnon kytkeminen toimintaan: kytke
keittotaso toimintaan painikkeella @. A4 aseta
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tehotasoa. Kosketa painiketta | neljan
sekunnin ajan. L-J syttyy. Kytke keittotaso pois
toiminnasta painikkeella \J.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kytke keittotaso toimintaan painikkeella . Al
aseta tehotasoa. Kosketa painiketta B neljan
sekunnin ajan. 1 syttyy. Kytke keittotaso pois
toiminnasta painikkeella CD

Voit ohittaa toiminnon vain yhta
keittoaikaa koskien: kytke keittotaso

toimintaan painikkeella @. syttyy. Kosketa

painiketta B neljan sekunnin ajan. Aseta
tehotaso 10 sekunnin kuluessa. Nyt voit
kayttaa keittotasoa. Kun kytket keittotason pois

paélta painikkeella @, toiminto on edelleen
kytkettyna.

Tehonhallinta -toiminto

= Keittoalueet on ryhmitetty keittotason
vaiheiden sijainnin ja mé&éran mukaan. Katso
kuva.

= Kunkin vaiheen maksimisahkokuormitus on
3700 W.

= Toiminto jakaa virran samaan vaiheeseen
kytkettyihin keittoalueisiin.

= Toiminto kytkeytyy toimintaan, kun
yksivaiheeseen kytkettyjen keittoalueiden
kokonaissahkokuormitus on yli 3700 W.

= Toiminto laskee samaan vaiheeseen
kytkettyjen keittoalueiden tehoa.

= Alhaisemman tehon omaavien alueiden
tehotasondytté muuttuu kahdella tasolla.
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Vihjeita ja neuvoja

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

Keittoastiat

Induktiokeittoalueilla voimakas
séhkdmagneettinen kentta luo
keittoastian lammon erittdin
nopeasti.

Kéyta induktiokeittoalueille soveltuvia
keittoastioita.

Keittoastian materiaali

= sopivat: valurauta, teréds, emaloitu teras,
ruostumaton terds, monikerroksinen pohja
(valmistajan merkint4 ilmaisee
soveltuvuuden).

= sopimattomat: alumiini, kupari, messinki,
lasi, keramiikka, posliini.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi

induktiokeittotasolla, jos:

= pieni maaré vetta kuumenee hyvin nopeasti
korkeimmalla tehotasolla
* magneetti tarttuu astian pohjaan.
Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja tasainen.

Keittoastian mitat

Induktiokeittoalueet mukautuvat automaattisesti
keittoastian pohjan kokoon tiettyyn rajaan
saakka.
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Keittoalueen tehokkuus riippuu keittoastian
halkaisijasta. Keittoastia, jonka halkaisija on
minimiarvoa pienempi, saa vain osan
keittoalueen tehosta.

Lue ohjeet kohdasta "Tekniset
tiedot".

Kayton aikana kuuluvat aanet
Jos kuulet:

= Halkeilevaa dénta: keittoastia on valmistettu
useasta materiaalista (Sandwich-rakenne).

= Vihellysaanta: kaytat keittoaluetta korkealla
tehotasolla ja keittoastia on valmistettu
useasta eri materiaalista (monikerroksinen
rakenne).

= Huminaa: kdytat korkeaa tehotasoa.

= Napsahdusaania: sédhkopiirien kytkeytyminen.

= Sihinad, surinaa: puhallin on toiminnassa.

Namai danet ovat normaaleja, eivatkd ne

tarkoita, ettd keittotasossa olisi jokin

vika.

Esimerkkeja keittotoiminnoista

Tehotason ja keittoalueen virrankulutuksen
suhde ei ole lineaarinen. Keittoalueen
virrankulutus ei kasva suhteellisesti suurempaan
tehotasoon siirryttdessa. Tama tarkoittaa, etta
keskisuurella tehotasolla toimiva keittoalue
kuluttaa vdhemman kuin puolet maksimitason
vaatimasta energiasta.
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Tehotaso

P

Taulukossa annetut tiedot ovat
ainoastaan suuntaa-antavia.

Kayttokohde:

Valmiiden ruokien lampimanépito.

Hollandaise-kastike, voin, suklaan ja
livatteen sulattaminen.

Kiinteyttaminen: munakkaat, muna-
juusto.

Riisin ja maitoruokien haudutus, val-
misruokien kuumentaminen.

Hoyrytetyt vihannekset, kala, liha.

Hoyryssa kypsennetyt perunat.

Suurten ruokaméaarien kypsentami-
nen, pataruoat ja keitot.

Leikkeiden, vasikanlihan, cordon
bleun, kotlettien, pyorykoiden, mak-
karoiden, maksan, kastikepohjan,
kananmunien, ohukaisten ja munk-
kien paistaminen.

Voimakas paistaminen: sipuliperu-
nat, ulkofilee, pihvit.

tarpeen  Aseta keittoastian paalle kansi.

mukaan

5) = 25 Sekoita aika ajoin.

10-40  Valmista kannen alla.

25-50  Lis&aa nestetté riisin suhteen vahin-
taan kaksinkertainen maara, sekoita
maitoruokia kypsennyksen aikana.

20 -45  Lisaa joitakin ruokalusikallisia nes-
tettd.

20-60  Kéytd korkeintaan V4 litraa
vettd/750 g perunoita.

60 - 150 Enintaén 3 litraa nestetta + valmis-
tusaineet.

tarpeen  Ké&&nna kypsennyksen puolivalissa.

mukaan

5-15 Kaanna kypsennyksen puolivalissa.

Veden keittdminen, pastan keittdminen, lihan ruskistaminen (gulassi, patapaisti), rans-

kalaisten friteeraus.

Suuren vesimaéaran keittdminen. Power-toiminto on kytketty toimintaan.

Hoito ja puhdistus

Yleista

= Puhdista keittotaso jokaisen kayton jalkeen.

= Tarkista aina, etté keittoastian pohja on
puhdas.

= Pinnan naarmut tai tummat ldiskét eivat
vaikuta keittotason toimintaan.
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VAROITUS! -

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

Kéyta keittotason pintaan sopivaa erityista
puhdistusainetta.

Kéyta erityisté lasipintaan tarkoitettua
kaavinta.

Keittotason puhdistaminen

Poista valittomasti: sulanut muovi,
muovikelmu, sokeri ja sokeripitoinen ruoka.
Muutoin lika voi aiheuttaa keittotasoon
vaurioita. Varo palovammoja. Aseta erityinen
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kaavin viistosti lasipintaa vasten ja liikuta
kaavinta pintaa pitkin.

= Poista sitten, kun keittotaso on
jadhtynyt riittavasti: kalkkirenkaat,
vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat metalliset
varimuutokset. Puhdista keittotaso kostealla
liinalla ja miedolla puhdistusaineella. Pyyhi

keittotaso pehmealld kuivalla liinalla
puhdistuksen jélkeen.

Poista kirkkaat metalliset
varimuutokset: puhdista lasipinta liinalla,
jota on kostutettu veden ja viinietikan
liuokseen.

Vianmaaritys

VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

Kayttohdiriot

Mahdollinen syy Korjaustoimenpide

Keittotaso ei kytkeydy toimintaan
eiké sita voida kayttaa.

Keittotasosta kuuluu aanimerkki ja
se kytkeytyy pois toiminnasta.
Aznimerkki kuuluu, kun keittotaso
on kytketty pois toiminnasta.

Keittotaso kytkeytyy pois paalta.

Jélkilammaon merkkivalo ei syty.

Automaattinen kuumennus ei toi-
mi.
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Keittotasoa ei ole kytketty sahko-
verkkoon tai se on liitetty séahko-
verkkoon virheellisesti.

Sulake on palanut.

Olet koskettanut useampaa kos-
ketuspainiketta samanaikaisesti.

Kéayttopaneelilla on vetta tai ras-
varoiskeita.

Yksi tai useampi kosketuspainike
on peitetty.

Kosketuspainikkeen @ paille on
asetettu jokin esine.

Alue ei ole kuuma, koska sitd on
kaytetty vain vahan aikaa.

Alue on kuuma.

Korkein tehotaso on asetettu.

Tarkista, onko keittotaso kytketty
oikein sahkoverkkoon. Katso kyt-
kentékaavio.

Tarkista, onko toimintah&irion syy-
né sulake. Jos sulake palaa aina
uudelleen, kaénny séhkoalan am-
mattilaisen puoleen.

Kytke keittotaso uudelleen toi-
mintaan ja aseta tehotaso 10 se-
kunnin kuluessa.

Kosketa vain yht& kosketuspaini-
ketta.

Pyyhi kayttépaneeli puhtaaksi.

Poista esineet kosketuspainikkei-
den paalta.

Poista esineet kosketuspainik-
keen paalta.

Jos alue on toiminut riittdvan
kauan ollakseen kuuma, ota yh-
teys valtuutettuun huoltoliikkee-
seen.

Anna alueen jadhtya riittavasti.
Korkeimman tehotason arvo on

sama kuin toiminnon.
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Mahdollinen syy Korjaustoimenpide

Tehotaso muuttuu kahden ase-
tuksen valilla.

Kosketuspainikkeet kuumenevat.

B syttyy.
syttyy.
syttyy.

ja numero syttyy nayttoon.

syttyy.

Tehonhallinta-toiminto on toimin-
nassa.

Keittoastia on liian suuri, tai se on
liian lahella painikkeita.

Automaattinen virrankatkaisu on
toiminnassa.

Lapsilukko tai lukitustoiminto on
kytketty toimintaan.

Alueella ei ole keittoastiaa.

Keittoastia on sopimaton.

Keittoastian pohjan halkaisija on
liian pieni alueelle.

Keittoalueessa on jokin vika.

Keittotason toimintah&irion on ai-
heuttanut kuivaksi kiehunut keit-

toastia. Automaattinen virrankat-
kaisu ja alueiden ylikuumenemis-
suoja on lauennut.

Katso kohta "Paivittdinen kaytto".

Laita isokokoiset keittoastiat taka-
alueille, jos mahdollista.

Katkaise virta keittotasosta ja kyt-
ke se uudelleen toimintaan.

Katso kohta "Paivittdinen kaytto".

Aseta keittoastia alueelle.

Kayta oikeantyyppista keittoasti-
aa.

Lue ohjeet kohdasta "Vihjeita ja
neuvoja’".

Kéyta oikean kokoista keittoasti-
aa.

Lue ohjeet kohdasta "Tekniset
tiedot".

Kytke keittoalue irti verkkovirrasta
lyhyeksi ajaksi. Irrota sulake sula-
ketaulusta. Kytke virta uudelleen.

Jos L&) syttyy uudelleen, ota yh-
teys valtuutettuun huoltoliikkee-
seen.

Kytke keittotaso pois paalta.
Poista kuuma keittoastia tasolta.
Kytke alue uudelleen toimintaan
noin 30 sekunnin kuluttua. Jos
ongelman aiheutti keittoastia, vir-
heviesti haviaa. Jalkilammon
merkkivalo voi palaa. Anna keitto-
astian jaahtya riittavasti. Tarkista
sopiiko keittoastia keittotasoon.
Lue ohjeet kohdasta "Vihjeiti ja
neuvoja".

Jos ratkaisua ei 16ydy...

Jos ratkaisua ei |6ydy, ota yhteys jdlleenmyyjaén
tai valtuutettuun huoltopalveluun. limoita
arvokilpeen merkityt tiedot. llmoita myds
keraamisen keittotason kolmikirjaiminen tunnus
(keraamisen pinnan kulmassa) sekd ndytossi
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nékyva virheilmoitus. Varmista, etté keittotasoa
on kaytetty oikein. Muutoin valtuutetun
huoltoliikkeen tai jalleenmyyjan huollosta
aiheutuvat kulut veloitetaan myds takuuaikana.
Kuluttajaneuvonnan yhteystiedot ja takuuehdot
on mainittu takuu- ja huoltokirjassa.
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Asennus

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

Ennen asentamista

Kirjoita alla olevat tiedot yl6s arvokilvesta ennen
keittotason asentamista. Arvokilpi sijaitsee
keittotason pohjassa.

Sarjanumero .......ccvveneerenes

Kalusteeseen sijoitettavat keittotasot

Kalusteeseen sijoitettavia keittotasoja saa
kayttaa vasta, kun ne on asennettu sopiviin,
madrédystenmukaisiin kalusteisiin ja ty6tasoihin.

Liitantajohto

Kayts seuraavaa (tai sitd suurempaa)
virtajohtotyyppié yksi- tai kaksivaiheisessa
litannassa: HO5V2V2-F T min 90°C.

Asennus
4 N ™\
o VRN J
WwWw.zanussi.com 29
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Tekniset tiedot

Arvokilpi

Malli ZEI6640XBA
Tyyppi 60 GAD D5 AU
Induktio 7.4 kW
Sarjanumero ........o.c....
ZANUSSI
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Jos kéytdssé on suojakotelo (lisdvaruste),
edessé oleva 2 mm:n ilmavirtaustila ja
keittotason alapuolella oleva suojataso eivét ole
tarpeen. Suojakotelo ei vélttdmétté ole saatavilla
kaikissa maissa lisdvarusteena. Ota yhteys
paikalliseen jalleenmyyjaan.

Et voi kayttaa suojakoteloa, jos
asennat keittotason uunin
ylapuolelle.

Tuotenumero 949 595 500 02
220 - 240V 50 - 60 Hz
Valmistettu Saksassa

7.4 kW

cex
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Keittoalueiden maaritykset

Keittoalue Nimellisteho Power-toiminto | Power-toiminto Keittoastian
(suurin tehota- [w] kesto enintaan halkaisija [mm]
so) [W] [min]

Vasemmalla edes- 2300 3700 10 180-210
sé

Vasemmalla takana 1800 = = 145 -180
Oikealla edessi 1400 2500 4 125 - 145
Oikealla takana 1800 - - 145 - 180

Keittoalueiden teho voi poiketa hiukan taulukon Kéyta korkeintaan taulukon halkaisijan kokoista
arvoista. Se vaihtelee keittoastian materiaalin ja keittoastiaa optimaalisten tulosten
koon mukaan. saavuttamiseksi.

Energiatehokkuus
Tuotetiedot seuraavan mukaisesti: EU 66/2014

Mallin tunnus ZE16640XBA

Keittotasotyyppi Sisadnrakennettu
keittotaso
Keittoalueiden maara 4
Kuumennustekniikka Induktio
Pyéreiden keittoalueiden halkai- Vasemmalla edessa 21,0 cm
sija (@) Vasemmalla takana 18,0 cm
Oikealla edessa 14,5 cm
Oikealla takana 18,0 cm
Energiankulutus keittoaluetta Vasemmalla edessa 169,3 Wh/kg
kohti (EC electric cooking) Vasemmalla takana 180,0 Wh/kg
Oikealla edessé 185,8 Wh/kg
Oikealla takana 171,4 Wh/kg
Keittotason energiankulutus 176,6 Wh/kg
(EC electric hob)
EN 60350-2 - Séhkotoimiset keittion = Mikéli mahdollista, peita keittoastia aina

kodinkoneet - Osa 2: Keittotasot -
Suorituskyvyn mittaustavat
Energiansaasto

Voit sdastas energiaa jokapéivéisen
ruoanvalmistuksen aikana seuraavia vinkkeja
noudattamalla.

= Kéyta veden kuumentamisen aikana
ainoastaan tarvittavaa vesimaaraa.
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kannella.

Aseta keittoastia keittoalueelle ennen alueen
kytkemista toimintaan.

Aseta pieni keittoastia pienemmalle
keittoalueelle.

Aseta keittoastia suoraan keittoalueen
keskelle.

Kayta jalkilampda ruoan pitdmiseksi
ldmpimana tai ruoan sulattamiseksi.
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YMPARISTONSUOJELU

A%
Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla To.

Kierrata pakkaus laittamalla se asianmukaiseen
kierratysastiaan. Suojele ympéristda ja ihmisten
terveytta kierrattamalla s&dhko- ja

X

elektroniikkaromut. Ala havita merkilla &
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merkittyja kodinkoneita kotitalousjatteen
mukana. Palauta tuote paikalliseen

kierratyskeskukseen tai ota yhteytta paikalliseen

viranomaiseen.
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Anderungen vorbehalten.

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Geréts zuerst
die Gebrauchsanleitung. Bei Verletzungen oder Schaden infolge
nicht ordnungsgeméBer Montage oder Verwendung des Gerats
tbernimmt der Hersteller keine Haftung. Bewahren Sie die
Anleitung immer an einem sicheren und zugénglichen Ort zum

spateren Nachschlagen auf.

Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen

Personen

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschréankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und/oder
mangelndem Wissen nur dann verwendet werden, wenn sie
durch eine fir ihre Sicherheit zustdndige Person beaufsichtigt
werden oder in die sichere Verwendung des Gerats
eingewiesen wurden und die mit dem Gerat verbundenen

Gefahren verstanden haben.

- Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.
Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern fern
und entsorgen Sie es auf angemessene Weise.
Halten Sie Kinder und Haustiere wéhrend des Betriebs oder
der Abkiihlphase vom Gerét fern. Beriihrbare Teile sind heiB.
Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder diirfen keine Reinigung und Wartung ohne

Beaufsichtigung durchfiihren.

- Kinder bis zu 3 Jahren sind wéhrend des Betriebs unbedingt

von dem Gerat fernzuhalten.
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Allgemeine Sicherheit

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Geréateteile
werden wahrend des Betriebs heiB. Seien Sie vorsichtig und
beriihren Sie niemals die Heizelemente. Halten Sie Kinder unter
8 Jahren vom Geriét fern, wenn sie nicht standig beaufsichtigt
werden.

- Schalten Sie das Gerét nicht Uber eine externe Zeitschaltuhr
oder eine separate Fernsteuerung ein.

- WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem
unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann zu einem
Brand fihren.

- Versuchen Sie NICHT einen Brand mit Wasser zu |6schen,
sondern schalten Sie das Gerat aus und bedecken Sie die
Flamme mit einem Deckel oder einer Feuerléschdecke.

- VORSICHT: Der Kochvorgang muss tiberwacht werden. Ein
kurzer Kochvorgang muss kontinuierlich liberwacht werden.

- WARNUNG: Brandgefahr: Legen Sie keine Gegensténde auf
dem Kochfeld ab.

- Legen Sie keine Metallgegenstédnde wie Messer, Gabeln, Loffel
oder Topfdeckel auf die Oberflaiche des Kochfelds, da diese
heiB werden kdnnen.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfstrahlreiniger.

- Schalten Sie die Kochzone nach dem Gebrauch ab und
verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

- Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen Sprung, schalten
Sie das Gerat aus, um einen Stromschlag zu vermeiden.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
einem autorisierten Kundendienst oder einer gleichermaBen
qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahrenquellen zu vermeiden.

- WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des
Herstellers des Kochgeréts, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignete und empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerét enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.
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Sicherheitsanweisungen

Montage
WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf
die Montage des Geréts vornehmen.

= Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

= Montieren Sie ein beschadigtes Gerét nicht
und benutzen Sie es nicht.

= Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

= Die Mindestabsténde zu anderen Geréten
und Kiichenmdbeln sind einzuhalten.

= Seien Sie beim Bewegen des Gerites
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen Sie
stets Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.

= Dichten Sie die Ausschnittskanten mit einem
Dichtungsmittel ab, um ein Aufquellen durch
Feuchtigkeit zu verhindern.

= Schiitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

= Installieren Sie das Gerét nicht direkt neben
einer Tur oder unter einem Fenster. So kann
heiBes Kochgeschirr nicht herunterfallen,

wenn die Tir oder das Fenster geoffnet wird.

= Wird das Gerét tber Schubladen eingebaut,
achten Sie darauf, dass zwischen dem
Gerateboden und der oberen Schublade ein
ausreichender Abstand fiir die Luftzirkulation
vorhanden ist.

= Der Boden des Gerits kann heiB werden.
Achten Sie darauf eine feuerfeste
Trennplatte unter dem Gerat anzubringen,
damit der Boden nicht zuganglich ist.

= Achten Sie darauf, dass zwischen der
Arbeitsplatte und dem Gerét darunter ein
Abstand von 2 mm zur Beluftung frei
gelassen wird. Schaden, die durch das
Fehlen eines Bellftungsabstands entstehen,
sind von der Garantie ausgenommen.

Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

= Alle elektrischen Anschliisse sind von einem
gepruften Elektriker vorzunehmen.

= Das Gerit muss geerdet sein.

= Vor der Durchfiihrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerét von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.
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Stellen Sie sicher, dass die elektrischen
Daten auf dem Typenschild den Daten lhrer
Stromversorgung entsprechen. Wenden Sie
sich anderenfalls an eine Elektrofachkraft.
Achten Sie darauf, dass das Gerét
ordnungsgemaB montiert wird. Wenn
freiliegende oder ungeeignete Netzkabel
oder Netzstecker (fall vorhanden) verwendet
werden, kann der Anschluss tberhitzen.
Stellen Sie sicher, dass Sie das richtige
Kabel fuir den elektrischen Netzanschluss
verwenden.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht
lose hangt oder sich verheddert.

Sorgen Sie daflir, dass ein
Bertihrungsschutz installiert wird.
Verwenden Sie die Zugentlastung fuir das
Kabel.

Stellen Sie beim elektrischen Anschluss des
Gerites sicher, dass das Netzkabel oder
ggf. der Netzstecker nicht mit dem heiBen
Gerat oder heiBem Kochgeschirr in
Beriihrung kommt.

Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen
oder Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker (falls
vorhanden) und Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch des beschadigten Netzkabels an
unseren autorisierten Kundendienst oder
eine Elektrofachkraft.

Alle Teile, die gegen direktes Beriihren
schitzen, sowie die isolierten Teile missen
so befestigt werden, dass sie nicht ohne
Werkzeug entfernt werden kdnnen.
Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zugénglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlieBen Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat vom Netzstrom trennen méchten.
Ziehen Sie stets am Netzstecker.
Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen missen
aus dem Halter entfernt werden kénnen),
Erdschliisse, Kontakte.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie das
Gerit allpolig von der Stromversorgung
trennen konnen. Die Trenneinrichtung muss
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mit einer Kontakt6ffnungsbreite von
mindestens 3 mm ausgefihrt sein.

Gebrauch

WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

= Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch das
gesamte Verpackungsmaterial, die Aufkleber
und Schutzfolie (falls vorhanden).

= Das Gerit ist fur die Verwendung im
Haushalt vorgesehen.

* Nehmen Sie keine technischen Anderungen
am Gerét vor.

= Die Luftungsoffnungen diirfen nicht
abgedeckt werden.

= Lassen Sie das Gerét bei Betrieb nicht
unbeaufsichtigt.

= Schalten Sie die Kochzonen nach jedem
Gebrauch aus.

= Verlassen Sie sich nicht auf die
Topferkennung.

= Legen Sie kein Besteck und keine
Topfdeckel auf die Kochzonen. Sie werden
heiB.

= Bedienen Sie das Gerat nicht mit feuchten
oder nassen Hénden oder wenn es mit
Wasser in Kontakt gekommen ist.

= Benutzen Sie das Gerét nicht als Arbeits-
oder Abstellflache.

= Hat die Gerateoberflache einen Sprung,
trennen Sie das Gerat umgehend von der
Spannungsversorgung. Dies dient zur
Vermeidung eines Stromschlags.

= Benutzer mit einem Herzschrittmacher
miissen einen Mindestabstand von 30 cm zu
den Induktionskochzonen einhalten, wenn
das Gerét in Betrieb ist.

= Wenn Sie Nahrungsmittel in heiBes Ol
geben, kann dieses spritzen.

WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr!

= Erhitzte Ole und Fette kénnen brennbare
Dampfe freisetzen. Halten Sie Flammen und
erhitzte Gegenstande beim Kochen mit
Fetten und Olen von diesen fern.

= Die von sehr heiBem Ol freigesetzten
Dampfe kénnen eine Selbstziindung
verursachen. )

= Bereits verwendetes Ol kann
Lebensmittelreste enthalten und schon bei
niedrigeren Temperaturen eher einen Brand
verursachen als frisches Ol.
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= Platzieren Sie keine entflammbaren Produkte
oder Gegensténde, die mit entflammbaren
Produkten benetzt sind, im Gerat, auf dem
Gerat oder in der Ndhe des Geréts.

WARNUNG!
Das Gerét konnte beschadigt
werden.

= Stellen Sie kein heiBes Kochgeschirr auf das
Bedienfeld.

= Legen Sie keine heiBen Topfdeckel auf die
Glasoberflache des Kochfeldes.

= Lassen Sie das Kochgeschirr nicht
leerkochen.

= Lassen Sie keine Gegenstande oder
Kochgeschirr auf das Gerét fallen. Die
Oberflache kdnnte beschédigt werden.

= Schalten Sie die Kochzonen niemals ein,
wenn sich kein Kochgeschirr darauf
befindet, oder wenn das Kochgeschirr leer
ist.

= Legen Sie keine Alufolie auf das Gerét.

= Kochgeschirr aus Gusseisen, Aluminium
oder mit beschédigten Boden kann die
Gilas- bzw. Glaskeramikoberfliche
verkratzen. Heben Sie das Kochgeschirr
stets an, wenn Sie es auf dem Kochfeld
umsetzen mdchten.

= Dieses Gerit ist nur zum Kochen bestimmt.
Jeder andere Gebrauch ist als
bestimmungsfremd anzusehen, zum Beispiel
das Beheizen eines Raums.

Reinigung und Pflege

= Reinigen Sie das Gerat regelmaBig, um eine
Abnutzung des Oberflachenmaterials zu
verhindern.

= Schalten Sie das Gerét vor dem Reinigen
aus und lassen Sie es abkihlen.

= Trennen Sie das Gerat vor
Wartungsarbeiten von der
Spannungsversorgung.

= Reinigen Sie das Gerat nicht mit
Wasserspray oder Dampf.

= Reinigen Sie das Gerat mit einem weichen,
feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Benutzen Sie
keine Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwammchen, Losungsmittel
oder Metallgegenstande.

Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.
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= Fur Informationen zur ordnungsgemaBen
Entsorgung des Gerats wenden Sie sich an
die zustidndige kommunale Behdrde vor Ort.

= Trennen Sie das Gerit von der

Stromversorgung.

= Schneiden Sie das Netzkabel in der Ndhe

des Geréts ab, und entsorgen Sie es.

Geratebeschreibung

Kochfeldanordnung

1

180 mm

i

180 mm

@
5

@

Bedienfeldanordnung

il

|

Service

Wenden Sie sich zur Reparatur des Geréts
an einen autorisierten Kundendienst.
Verwenden Sie ausschlieBlich

Originalersatzteile.

Induktionskochzone
Bedienfeld

G)ElllD

B

Bedienen Sie das Gerit tiber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und akustischen
Signale informieren Sie Uber die aktiven Funktionen.
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sor-
feld

® EIN/AUS Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.

E Verriegeln / Kindersicherung Verriegeln/Entriegeln des Bedienfelds.

= Kochstufenanzeige Zeigt die Kochstufe an.

= Kochzonen-Anzeigen des Zeigt an, fir welche Kochzone die Zeit eingestellt
Timers wurde.

= Timer-Anzeige Zeigt die Zeit in Minuten an.

O

Auswiéhlen der Kochzone.
Erhéhen oder Verringern der Zeit.

Einstellen der Kochstufe.

Power-Funktion Ein- und Ausschalten der Funktion.

Anzeigen der Kochstufen

-6
(A)
(7
(€ + Zahi

Restwarmeanzeige

WARNUNG!

Die Kochzone ist ausgeschaltet.

Die Kochzone ist eingeschaltet.

Die Funktion Ankochautomatik ist in Betrieb.
Power-Funktion ist eingeschaltet.

Eine Storung ist aufgetreten.

Eine Kochzone ist noch heiB (Restwirme).

Die Funktion Verriegeln/Kindersicherung ist in Betrieb.

Das Kochgeschirr ist ungeeignet oder zu klein bzw. es befindet sich kein Koch-
geschirr auf der Kochzone.

Die Funktion Abschaltautomatik ist in Betrieb.

Die Induktionskochzonen erzeugen die
erforderliche Hitze zum Kochen direkt im Boden
des Kochgeschirrs. Die Glaskeramik wird nur

Es besteht Verbrennungsgefahr durch die Warme des Kochgeschirrs erhitzt.
durch Restwérme.

WwWw.zanussi.com
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Taglicher Gebrauch

WARNUNG!
Siehe Kapitel "Sicherheitshinweise".

Ein- und Ausschalten

Bertihren Sie (D 1 Sekunde lang, um das
Kochfeld ein- oder auszuschalten.

Abschaltautomatik

Mit dieser Funktion wird das Kochfeld in
folgenden Fallen automatisch
ausgeschaltet:

= Alle Kochzonen sind ausgeschaltet.

= Nach dem Einschalten des Kochfelds wird
keine Kochstufe gewahlt.

= Das Bedienfeld ist mehr als 10 Sekunden
mit verschutteten Lebensmitteln oder einem
Gegenstand bedeckt (Topf, Tuch usw.). Ein
akustisches Signal ertont und das Kochfeld
schaltet ab. Entfernen Sie den Gegenstand
oder reinigen Sie das Bedienfeld.

= Das Kochfeld wird zu heiB (wenn
beispielsweise ein Topf leerkocht). Lassen
Sie die Kochzone abkiihlen, bevor Sie das
Kochfeld wieder verwenden.

= Sie verwenden ungeeignetes Kochgeschirr.

Das Symbol "J leuchtet auf und die
Kochzone wird automatisch nach 2 Minuten
ausgeschaltet.

= Eine Kochzone wurde nicht ausgeschaltet
bzw. die Kochstufe wurde nicht geéndert.

Nach einer Weile leuchtet E] auf und das
Kochfeld schaltet sich aus.
Verhaltnis zwischen der Kochstufe und
der Zeit, nach der das Kochfeld
ausgeschaltet wird:

Das Kochfeld wird
ausgeschaltet

nach
’ 1.9 6 Stunden
3-4 5 Stunden
5 4 Stunden
6-9 1,5 Stunden
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Einstellen der Kochstufe

Beriihren Sie +, um die Kochstufeneinstellung

zu erhohen. Bertihren Sie —, um die
Kochstufeneinstellung zu verringern. Beriihren

Sie zum Ausschalten der Kochzone + und —
gleichzeitig.

Ankochautomatik

Durch Einschalten dieser Funktion lasst sich die
erforderliche Kochstufeneinstellung schneller
erzielen. Bei Verwendung der Funktion wird
eine bestimmte Zeit lang die héchste Kochstufe
eingestellt und anschlieBend auf die
erforderliche Stufe zurlickgeschaltet.

Zum Einschalten der Funktion muss

die Kochzone abgekiihlt sein.
Einschalten der Funktion fiir eine
Kochzone: Beriihren Sie P (@ leuchtet auf).

Beriihren Sie unmittelbar danach +
leuchtet auf). Beriihren Sie unmittelbar danach

—, bis die erforderliche Kochstufeneinstellung
angezeigt wird. Nach 3 Sekunden leuchtet @
auf.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie ™.

Power-Funktion

Diese Funktion stellt den Induktionskochzonen
zusétzliche Leistung zur Verfligung. Fur die
Induktionskochzone kann diese Funktion nur fir
einen begrenzten Zeitraum eingeschaltet
werden. Danach schaltet die
Induktionskochzone automatisch wieder auf die
héchste Kochstufe um.

@ Siehe Kapitel ,Technische Daten®.

Einschalten der Funktion fiir eine
Kochzone: Beriihren Sie P . @ leuchtet auf.
Zum Ausschalten der Funktion: Beriihren
Sie P oder—.
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Timer

Kurzzeitmesser

Mit dieser Funktion stellen Sie ein, wie lange
eine Kochzone fiir einen einzelnen Kochvorgang
eingeschaltet bleiben soll.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe fiir die
Kochzone und erst danach die Funktion ein.

Auswihlen der Kochzone:Beriihren Sie (D
so oft, bis die Anzeige der gewtinschten
Kochzone aufleuchtet.

Einschalten der Funktion oder Andern der

Zeit: Beriihren Sie + oder =, um die Dauer
fiir den Timer einzustellen (00 - 99 Minuten).
Wenn die Anzeige der Kochzone langsam
blinkt, wird die Zeit heruntergezahlt.

So wird die Restzeit angezeigt: Wihlen Sie

die Kochzone mit € aus. Die Anzeige der
Kochzone blinkt schneller. Das Display zeigt die
Restzeit an.

Ausschalten der Funktion: Wihlen Sie die

Kochzone mit € und beriihren Sie —. Die
Restzeit wird auf 00 heruntergezéhlt. Die
Anzeige der Kochzone erlischt.

@ Wenn die eingestellte Zeit

abgelaufen ist, ertdnt ein Signalton
und 00 blinkt. Die Kochzone wird
ausgeschaltet.

Ausschalten des Signaltons: Beriihren Sie
@.

Kurzzeit-Wecker

Sie kénnen diese Funktion als Kurzzeit-
Wecker benutzen, wenn das Gerét
eingeschaltet ist und die Kochzonen nicht in

Betrieb sind. Das Display zeigt l=J an.

Einschalten der Funktion: Beriihren Sie @

Bertihren Sie + oder = des Timers, um die
Zeit einzustellen. Wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist, ertont ein Signalton und 00
blinkt.

Ausschalten des Signaltons: Beriihren Sie

O.

Diese Funktion hat keine Auswirkung
auf den Kochzonenbetrieb.
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Verriegeln

Sie kénnen das Bedienfeld sperren, wenn
Kochzonen eingeschaltet sind. So wird
verhindert, dass die Kochstufe versehentlich
gedndert wird.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe ein.

Einschalten der Funktion:Beriihren Sie 5

leuchtet 4 Sekunden auf.Der Timer bleibt
eingeschaltet.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie [
Die vorherige Kochstufe wird angezeigt.

Diese Funktion wird auch
ausgeschaltet, sobald das Kochfeld
ausgeschaltet wird.

Kindersicherung

Diese Funktion verhindert ein versehentliches
Einschalten des Kochfelds.

Einschalten der Funktion: Schalten Sie das
Kochfeld mit (D ein. Stellen Sie keine Kochstufe
ein. Beriihren Sie [ 4 Sekunden Iang.
leuchtet auf. Schalten Sie das Kochfeld mit ®
aus.

Ausschalten der Funktion: Schalten Sie das
Kochfeld mit (D ein. Stellen Sie keine Kochstufe
ein. Beriihren Sie [ 4 Sekunden Iang.
leuchtet auf. Schalten Sie das Kochfeld mit O
aus.

Voriibergehendes Ausschalten der
Funktion fiir einen einzelnen
Kochvorgang: Schalten Sie das Kochfeld mit
@ ein. leuchtet auf. Beriihren Sie E 4
Sekunden lang. Stellen Sie die Kochstufe
innerhalb von 10 Sekunden ein. Das
Kochfeld kann jetzt benutzt werden. Wenn Sie

das Kochfeld mit (D ausschalten, wird diese
Funktion wieder eingeschaltet.

Funktion Power-Management

= Die Kochzonen werden je nach Lage auf
dem Kochfeld und Anzahl der Phasen
gruppiert. Siehe Abbildung.

= Jede Phase darf mit maximal 3700 W
belastet werden.
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Mit dieser Funktion wird die Leistung
zwischen den einzelnen, an dieselbe Phase
angeschlossenen Kochzonen aufgeteilt.
Diese Funktion wird eingeschaltet, sobald
die Gesamtleistung aller an dieselbe Phase
angeschlossenen Kochzonen 3700 W
Ubersteigt.

Mit dieser Funktion wird die Leistung aller
anderen Kochzonen reduziert, die an
dieselbe Phase angeschlossen sind.

Die Anzeige der Kochzonen mit reduzierter
Leistung wechselt zwischen zwei
Kochstufen.

Tipps und Hinweise

WARNUNG!
Siehe Kapitel "Sicherheitshinweise".

Kochgeschirr

@ Das Kochgeschirr wird bei

Induktionskochzonen durch ein
starkes Magnetfeld sehr schnell
erhitzt.

@ Benutzen Sie fiir die

Induktionskochzonen geeignetes
Kochgeschirr.

Kochgeschirrmaterial

Geeignet: Gusseisen, Stahl, emaillierter
Stahl, Edelstahl, ein mehrlagiger Topfboden

(wenn vom Hersteller als geeignet markiert).

Nicht geeignet: Aluminium, Kupfer,
Messing, Glas, Keramik, Porzellan.

Kochgeschirr eignet sich fiir Induktions-
Kochfelder, wenn:

Eine geringe Wassermenge auf einer
Kochzone, die auf die héchste Stufe
geschaltet ist, sehr schnell aufkocht.

Ein Magnet vom Geschirrboden angezogen
wird.

Der Boden des Kochgeschirrs sollte
so dick und flach wie méglich sein.

Abmessungen des Kochgeschirrs
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Induktionskochzonen passen sich der GréBe
des Geschirrbodens bis zu einer bestimmten
Grenze automatisch an.

Die Kochzoneneffizienz hédngt vom Durchmesser
des Kochgeschirrs ab. An Kochgeschirr mit
einem kleineren Durchmesser als der
Mindestdurchmesser gelangt nur ein Teil der
von der Kochzone erzeugten Hitze.

@ Siehe Kapitel ,Technische Daten®.

Betriebsgerdusche
Es gibt verschiedene Betriebsgeradusche:

= Knacken: Das Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

= Pfeifen: Sie haben die Kochzone auf eine
hohe Stufe geschaltet und das Kochgeschirr
besteht aus unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

= Summen: Sie haben die Kochzone auf eine
hohe Stufe geschaltet.

= Klicken: Bei elektronischen
Schaltvorgangen.

= Zischen, Surren: Der Ventilator |4uft.

Die Gerdusche sind normal und weisen

nicht auf eine Stérung des Kochfelds hin.
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Anwendungsbeispiele fiir das Garen

Das Verhaltnis zwischen der Kochstufe und
dem Energieverbrauch der Kochzone ist nicht
linear. Bei einer hoheren Kochstufe steigt der
Energieverbrauch der Kochzone nicht
proportional an. Das bedeutet, dass die
Kochzone, die auf eine mittlere Kochstufe

m

Warmbhalten von gegarten Speisen.

eingestellt ist, weniger als die Halfte ihrer
maximalen Leistung verbraucht.

Bei den Angaben in der folgenden
Tabelle handelt es sich um

Richtwerte.
Dauer
(Min.)
Nach Be- Legen Sie einen Deckel auf das

darf Kochgeschirr.

1-2 Sauce Hollandaise, Schmelzen von: 5 - 25 Gelegentlich umriihren.
Butter, Schokolade, Gelatine.

1-2 Stocken: Lockere Omeletts, geba-  10-40  Mit Deckel garen.
ckene Eier.

2-3 Kécheln von Reis und Milchgerich- 25 -50  Mindestens doppelte Menge Fliis-
ten, Erhitzen von Fertiggerichten. sigkeit zum Reis geben, Milchge-

richte zwischendurch umrihren.

3-4 Duinsten von Gemdse, Fisch, 20 -45  Einige Essloffel Fliissigkeit hinzu-
Fleisch. geben.

4-5 Dampfgaren von Kartoffeln. 20-60  Max. V4| Wasser fiir 750 g Kartof-

feln verwenden.

4-5 Kochen groBerer Speisemengen, 60 - 150 Bis zu 3 | Flussigkeit plus Zutaten.
Eintopfgerichte und Suppen.

6-7 Bei geringer Hitze anbraten: Schnit- Nach Be- Nach der Hélfte der Zeit wenden.
zel, Cordon bleu, Kotelett, Frikadel-  darf
len, Bratwiirste, Leber, Mehlschwit-
ze, Eier, Pfannkuchen, Donuts.

7-8 Braten bei starker Hitze: Rosti, Len- 5- 15 Nach der Hélfte der Zeit wenden.
denstiicke, Steaks.

9 Aufkochen von Wasser, Nudeln kochen, Anbraten von Fleisch (Gulasch, Schmorbra-
ten), Frittieren von Pommes frites.

P Aufkochen groBer Mengen Wasser. Die Power-Funktion wird eingeschaltet.

Reinigung und Pflege

WARNUNG!
Siehe Kapitel "Sicherheitshinweise".

Allgemeine Informationen

= Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.
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= Achten Sie immer darauf, dass der Boden
des Kochgeschirrs sauber ist.

= Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht.

= Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur
Reinigung der Kochfeldoberflache.
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= Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber fiir Glas.

Reinigen des Kochfelds

= Folgendes muss sofort entfernt
werden: geschmolzener Kunststoff,
Plastikfolie, Zucker bzw. zuckerhaltige
Lebensmittel. Andernfalls konnen die
Verschmutzungen das Kochfeld
beschadigen. Achten Sie darauf, dass sich
niemand Verbrennungen zuzieht. Den
speziellen Reinigungsschaber schrag zur
Glasflache ansetzen und tber die
Oberflache bewegen.

Fehlersuche

WARNUNG!
Siehe Kapitel "Sicherheitshinweise".

Was tun, wenn ...

Folgendes kann nach ausreichender
Abkiihlung des Kochfelds entfernt
werden: Kalk- und Wasserrander,
Fettspritzer und metallisch schimmernde
Verfarbungen. Reinigen Sie das Kochfeld mit
einem feuchten Tuch und nicht scheuernden
Reinigungsmittel. Wischen Sie das Kochfeld
nach der Reinigung mit einem weichen Tuch
trocken.

Entfernen Sie metallisch schimmernde
Verfarbungen: Benutzen Sie fiir die
Reinigung der Glasoberflache ein mit einer
Losung aus Essig und Wasser
angefeuchtetes Tuch.

Das Kochfeld kann nicht einge-
schaltet oder bedient werden.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Zwei oder mehr Sensorfelder

Das Kochfeld ist nicht oder nicht
ordnungsgemaB an die Span-
nungsversorgung angeschlossen.

Prifen Sie, ob das Kochfeld ord-
nungsgemal an die Spannungs-
versorgung angeschlossen ist.
Nehmen Sie dazu den An-
schlussplan zu Hilfe.

Vergewissern Sie sich, dass die
Sicherung der Grund fiir die St6-
rung ist. Brennt die Sicherung
wiederholt durch, wenden Sie
sich an eine zugelassene Elektro-
fachkraft.

Schalten Sie das Kochfeld erneut
ein und stellen Sie innerhalb von
10 Sekunden die Kochstufe ein.

Beriihren Sie nur ein Sensorfeld.

wurden gleichzeitig bertihrt.

Auf dem Bedienfeld befinden

Wischen Sie das Bedienfeld ab.

sich Wasser- oder Fettspritzer.

Ein akustisches Signal ertént und
das Kochfeld schaltet ab.

Wenn das Kochfeld ausgeschal-
tet wird, ertdnt ein akustisches
Signal.

bedeckt.
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Mindestens ein Sensorfeld wurde Entfernen Sie den Gegenstand

von den Sensorfeldern.
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Das Kochfeld wird ausgeschaltet.

Die Restwéarmeanzeige funktio-
niert nicht.

Die Ankochautomatik startet
nicht.

Die Kochstufe schaltet zwischen
zwei Kochstufen hin und her.

Die Sensorfelder werden heiB.

E] leuchtet auf.

leuchtet auf.
leuchtet auf.

und eine Zahl werden ange-
zeigt.
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Sie haben etwas auf das Sensor-
feld ® gestellt.

Die Kochzone ist nicht heiB3, da
sie nur kurze Zeit in Betrieb war.

Die Kochzone ist heiB.

Die héchste Kochstufe ist einge-
stellt.

Die Power-Management-Funkti-
on ist eingeschaltet.

Das Kochgeschirr ist zu groB,
oder Sie haben es zu nahe an die
Bedienelemente gestellt.

Die Abschaltautomatik hat aus-
gelost.

Die Kindersicherung oder die
Tastensperre ist eingeschaltet.

Es wurde kein Kochgeschirr auf
die Kochzone gestellt.

Sie verwenden ungeeignetes
Kochgeschirr.

Der Durchmesser des Kochge-
schirrbodens ist zu klein fiir die
Kochzone.

Es ist ein Fehler im Kochfeld auf-
getreten.

Entfernen Sie den Gegenstand
vom Sensorfeld.

War die Kochzone lange genug
eingeschaltet, um heiB zu sein,

wenden Sie sich an den autori-
sierten Kundendienst.

Lassen Sie die Kochzone lange
genug abkiihlen.

Die héchste Kochstufe hat die
gleiche Leistung wie die Funkti-
on.

Siehe Kapitel ,Taglicher Ge-
brauch®.

Stellen Sie groBes Kochgeschirr
nach Moglichkeit auf die hinteren
Kochzonen.

Schalten Sie das Kochfeld aus
und wieder ein.

Siehe Kapitel ,Taglicher Ge-
brauch*.

Stellen Sie Kochgeschirr auf die
Kochzone.

Geeignetes Kochgeschirr benut-
zen.
Siehe Kapitel , Tipps und Hinwei-
se”.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit
den richtigen Abmessungen.
Siehe Kapitel ,Technische Da-

“

ten”.

Trennen Sie das Kochfeld eine

Zeit lang vom Stromnetz. Schal-
ten Sie die Sicherung im Siche-
rungskasten der Hausinstallation
aus. Schalten Sie die Sicherung

wieder ein. Wenn erneut auf-
leuchtet, wenden Sie sich an den
autorisierten Kundendienst.
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leuchtet auf.

Wenn Sie das Problem nicht I6sen
konnen...

Wenn Sie das Problem nicht selbst [6sen
kdnnen, wenden Sie sich an lhren Handler oder
einen autorisierten Kundendienst. Geben Sie
die Daten, die Sie auf dem Typenschild finden,
an. Geben Sie dabei den dreistelligen
Buchstaben-Code fiir die Glaskeramik (befindet
sich in der Ecke der Glasfliche) und die

Montage

WARNUNG!
Siehe Kapitel "Sicherheitshinweise".
Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden des
Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............

Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder diirfen nur nach dem Einbau
in bzw. unter normgerechte, passende
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Im Kochfeld ist ein Fehler aufge-
treten, da ein Kochgeschirr leer
gekocht ist. Die Abschaltautoma-
tik und der Uberhitzungsschutz
fuir die Zonen sind aktiviert.

Schalten Sie das Kochfeld aus.
Entfernen Sie das heiBe Kochge-
schirr. Schalten Sie die Kochzo-
ne nach etwa 30 Sekunden wie-
der ein. War das Kochgeschirr
die Ursache des Problems, er-
lischt die Fehlermeldung. Die
Restwarmeanzeige leuchtet
eventuell weiter. Lassen Sie das
Kochgeschirr lange genug ab-
kiihlen. Priifen Sie, ob das Koch-
geschirr mit dem Kochfeld kom-
patibel ist.

Siehe Kapitel , Tipps und Hinwei-

“

se".

angezeigte Fehlermeldung an. Vergewissern Sie
sich, dass Sie das Kochfeld korrekt bedient
haben. Wenn Sie das Gerit falsch bedient
haben, fillt auch wihrend der Garantiezeit fiir
die Reparatur durch einen Techniker oder
Handler eine Gebhr an. Die Informationen zum
Kundendienst und die Garantiebedingungen
finden Sie im Garantieheft.

Einbauschrénke und Arbeitsplatten betrieben
werden.

Anschlusskabel

= Verwenden Sie bei einem ein- oder
zweiphasigen Anschluss ein Netzkabel des
folgenden (oder eines héheren) Typs:
HO5V2V2-F T min 90°C.

www.zanussi.com



Montage

4 N [ N
-
—
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4 N 7 N
. % min. 2 mm____ min. 2 mm___
A I ) ¥ 1
= = = > > B A T B
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1 = — | )
<20 mm% : > 20 mm
t————¢ ———}
min. 500 mm ?S”mm min. 500 mm
A B A B
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o
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Schutzboden

- /

Technische Daten

Falls Sie einen Schutzboden (optionales
Zubehor) verwenden, ist die Einhaltung des
vorderen Belliftungsabstands von 2 mm und die
Schutzmatte direkt unter dem Gerat nicht nétig.
Der Schutzboden ist mdglicherweise in einigen
Landern nicht erhiltlich. Wenden Sie sich an
Ihren Handler vor Ort.

Wenn Sie das Kochfeld tiber einem
Backofen einsetzen, kénnen Sie den
Schutzboden nicht verwenden.

Typenschild

Modell ZEI6640XBA
Typ 60 GAD D5 AU
Induktion 7.4 kW
Ser. Nr. ...
ZANUSSI

Technische Daten der Kochzonen

Produkt-Nummer (PNC) 949 595 500 02
220 -240V, 50 - 60 Hz

Made in Germany

7.4 kKW

cex

Nennleistung Power-Funkti- Power-Funkti- Durchmesser

(héchste Koch- on [W] on maximale des Kochge-

stufe) [W] Einschaltdauer schirrs [mm]

[Min.]

Vorne links 2300 3700 10 180 -210
Hinten links 1800 - - 145 - 180
Vorne rechts 1400 2500 4 125 - 145
Hinten rechts 1800 = = 145 -180

Die Leistung der Kochzonen kann geringfiigig
von den Daten in der Tabelle abweichen. Sie
andert sich je nach Material und Abmessungen
des Kochgeschirrs.
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Verwenden Sie fiir optimale Kochergebnisse
kein Kochgeschirr, dessen Durchmesser groBer
als der in der Tabelle angegebene Wert ist.
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Energieeffizienz
Produktinformationen geméan EU 66/2014

Modellidentifikation
Kochfeldtyp

Anzahl der Kochzonen
Heiztechnologie

Vorne links
Hinten links
Vorne rechts
Hinten rechts

Durchmesser der kreisférmigen
Kochzonen (@)

Vorne links
Hinten links
Vorne rechts
Hinten rechts

Energieverbrauch pro Kochzone
(EC electric cooking)

Energieverbrauch des Koch-
felds (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektrische Kochgeréte flr den
Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder - Verfahren
zur Messung der Gebrauchseigenschaften

Energie sparen

Beachten Sie folgende Tipps, um beim
taglichen Kochen Energie zu sparen.

= Wenn Sie Wasser erwirmen, verwenden
Sie nur die benétigte Menge.

UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol L/:)
Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehiltern. Recyceln
Sie zum Umwelt- und Gesundheitsschutz
elektrische und elektronische Geréte. Entsorgen
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ZEI6640XBA
Einbau-Kochfeld
4

Induktion

21,0 cm
18,0 cm
14,5 cm
18,0 cm

169,3 Whikg
180,0 Whikg
185,8 Whikg
171,4 Whikg

176,6 Whikg

= Decken Sie Kochgeschirr, wenn méglich, mit
einem Deckel ab.

= Stellen Sie Kochgeschirr auf die Kochzone,
bevor Sie sie einschalten.

= Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf die
kleineren Kochzonen.

= Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
Kochzone.

= Nutzen Sie die Restwdrme, um die Speisen
warm zu halten oder zu schmelzen.

Sie Gerate mit diesem Symbol & nicht mit dem
Hausmlill. Bringen Sie das Gerat zu lhrer
ortlichen Sammelstelle oder wenden Sie sich an
Ihr Gemeindeamt.
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Med reservation for &ndringar.

/A Sakerhetsinformation

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren &r inte ansvarig for

eventuella personskador eller andra skador som uppkommit som

ett resultat av felaktig installation eller anvéndning. Forvara alltid

bruksanvisningen pa en séker och tillganglig plats for framtida
bruk.

Sakerhet for barn och handikappade

Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller

mental fdrmaga, samt personer med bristande erfarenhet och

kunskap, om de Overvakas eller instrueras betraffande hur

produkten anvénds pé ett sékert sétt och forstar de risker som

ar forknippade med anvéndningen.
- L&t inte barn leka med produkten.

Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall fér barn och kassera

det pa lampligt satt.

Barn och husdjur ska hallas borta fran produkten nédr den &r

igang eller nér den svalnar. Atkomllga delar &r mycket varma.
- Om apparaten har ett barnlds, maste detta aktiveras.

Barn far inte utféra stadning och underhall av apparaten utan

uppsikt.

Barn under 3 ar far ej vistas i narheten av den har apparaten nér

den ar igang.
Allman sakerhet

- VARNING: Produkten och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du undviker att vidrora

WwwWw.zanussi.com
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varmeelementen. Barn under 8 ar ska inte vistas i narheten utan

standig uppsikt.

Anvand inte produkten med en extern timer eller ett separat

fjarrkontrollsystem.

VARNING: Oovervakad matlagning pa en héll med fett eller olja
kan vara farligt och kan leda till brand.

- Forsok ALDRIG att slacka en eld med vatten, utan stang av
produkten och tack dver flamman, t.ex. med ett lock eller

brandfilt.

. FORSIKTIGHET: Tillagningsprocessen maste évervakas. En
kort tillagningsprocess maste standigt dvervakas.
VARNING: Brandfara: Férvara inte saker pa kokytorna.

- Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor inte
placeras pa héllens yta eftersom de blir varma.
Anvand inte dngrengdrare vid rengdring av produkten.

- Efter anvéndning, stdng av héllen med dess kontroll och lita inte

pé kokkéarlsavkanningen.

Om glaskeramikytan/glasytan &r sprucken, stédng av produkten
for att undvika risken for elektriska stotar.

Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren, en
godkénd serviceverkstad eller personer med motsvarande

utbildning, for att undvika fara.

VARNING: Anvand endast hallskydd som designats av
tillverkaren av apparaten eller som anges av tillverkaren i
bruksanvisningen som lamplig, eller hallskydd som medfdljer.
Olyckor kan intraffa om fel skydd anvéands.

Sadkerhetsinstruktioner

Installation

VARNING!
Endast en behérig person far
installera den har produkten.

= Avldgsna allt forpackningsmaterial.
Installera eller anvénd inte en skadad
produkt.
Folj installationsinstruktionerna som foljer
med produkten.

= Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.
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Var alltid forsiktig nér apparaten ror sig
eftersom den ar tung. Anvénd alltid
skyddshandskar och téckta skor.

Téta skurna ytor med tétningsmedel for att
forhindra att fukt far den att svélla.

Skydda produktens botten mot anga och
fukt.

Installera inte produkten nara en dorr eller
under ett fonster. Detta forhindrar att heta
kokkarl faller ned fran produkten nar dorren
eller fonstret &r 6ppet.

Om produkten &r installerad ovanfér lador
maste utrymmet mellan produktens botten
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och den &vre l&dan vara tillrdckligt s& att luft
kan cirkulera.

= Produktens undersida kan bli het. Se till att
en icke-brannbar separationspanel monteras
under produkten s& att man inte kommer at
undersidan.

= Sakerstall att ett luftcirkulationsutrymme pa
2 mm mellan bénkskivan och enhetens
framsida uppratthalls. Garantin téacker inte
skador som orsakats av brist pa tillrackligt
ventilationsutrymme.

Elektrisk anslutning

VARNING!
Risk for brand och elektriska stétar.

= Alla elektriska anslutningar ska géras av en
behorig elektriker.

= Produkten méaste jordas.

= Produkten méste goras stromlos fore alla
rengdringsarbeten

= Kontrollera att produktens mérkdata
Overensstdammer med din stromkalla. | annat
fall, kontakta en elektriker.

= Kontrollera att produkten &r ratt installerad.
Losa och ej fackmassigt monterade
nitkablar eller kontakter (i foSrekommande
fall) kan orsaka éverhettning i
kopplingsplinten.

= Anvind ratt natkabel.

= Lat inte elektriska ledningar trassla in sig.

= Kontrollera att ett skydd mot elektriska stotar
&r installerat.

= Dragavlasta kabeln.

= Kontrollera att natkabeln eller kontakten (i
féorekommande fall) inte vidrér den heta
produkten eller det heta kokkérlet nar du
ansluter produkten till nérliggande uttag

= Anvénd inte grenuttag eller
forlangningssladdar.

= Kontrollera s& att du inte skadar kontakten (i
féorekommande fall) och nitkabeln. Kontakta
vart auktoriserade servicecenter eller en
elektriker for att ersatta en skadad natkabel.

= Stotskyddet for stromférande och isolerade
delar maste fastas pa ett sddant satt att det
inte kan tas bort utan verktyg.

= Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten &r atkomlig efter
installationen.

= Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter [0st.
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= Drainte i anslutningssladden fér att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

= Anvénd endast rétt isoleringsenheter:
strémbrytare, sakringar (sikringar av
skruvtyp tas ur héllaren), jordfelsbrytare och
kontaktorer.

= Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet s att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontakt&ppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

Anvandning

VARNING!
Risk for skador, brannskador eller
elstotar foreligger.

= Tabort all férpackning, etiketter och
skyddsfilm (i fsrekommande fall) fére forsta
anvéandningstillféllet.

= Anvénd denna produkt fér hushallsbruk.

= Andra inte produktens specifikationer.

= Se till att ventilationséppningarna inte &r
blockerade.

= Lamna inte produkten utan tillsyn under
anvandning.

= Stéang av kokzonen efter varje
anvandningstillfalle.

= Lita inte pa kastrullvarnaren.

= Lé&gg inte bestick eller kastrullock pa
kokzonerna. De kan bli varma.

= Anvénd inte produkten med vata hander eller
nar den &r i kontakt med vatten.

= Anvénd inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

= Om produktens yta &r sprucken ska du
omedelbart koppla loss den fran eluttaget.
Detta for att forhindra elstétar.

= Anvéndare med pacemaker maste hélla ett
avstand pa minst 30 cm fran
induktionskokzonerna nér produkten &r
igang.

= Det kan sténka néar du lagger livsmedel i het
olja.

VARNING!

Risk for brand och explosion

= Fetter och olja kan frigora ldttantandliga
angor nér de vérms upp. Hall flammor eller
uppvarmda féremal borta fran fetter och oljor
nér du lagar mat med dem.

= Angorna som frigors i mycket het olja kan
orsaka sjdlvantandning.
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Redan anvénd olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vi lagre
temperatur &n olja som anvénds for forsta
gangen.
Placera inga lattanténdliga produkter eller
foremal som &r fuktiga med lattantandliga
produkter i, néra eller pa tvattmaskinen.
VARNING!
Risk for skador pa produkten
foreligger.

Placera inga heta kokkarl pa& kontrollpanelen.

Lagg inte ett varmt lock pa héllens glasyta.
Lat inte kokkarl torrkoka.

Var forsiktig sa att inte féremal eller kokkérl
faller p& produkten. Ytan kan skadas.
Aktivera inte kokzonerna med tomma kokkarl
eller utan kokkérl.

L&agg inte aluminiumfolie pa produkten.
Kokkarl av gjutjérn, aluminium eller med
skadad botten kan repa glaset /
glaskeramiken. Lyft alltid upp dessa féremal
nar du maste flytta dem pa kokhéllen.
Denna produkt &r endast avsedd for
matlagning. Den far inte anvdndas fér nagra
andra &ndamal, t.ex. fér rumsuppvarmning.

Skdtsel och rengéring

Rengor produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet férsamras.

Produktbeskrivning

Beskrivning av héllen
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180 mm 180 mm

(145 m@
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E B

Sténg av ugnen och lat den kallna fére
rengoring.

Koppla fran produkten fran elnétet fore
underhall.

Spruta inte vatten eller &nga pa produkten
for att rengora den.

Rengor produkten med en fuktig, mjuk trasa.
Anvénd bara neutrala rengdringsmedel.
Anvénd inte produkter med slipeffekt,
skursvampar, |6sningsmedel eller
metallféremal.

Avfallshantering

VARNING!
Risk for kvévning eller skador.

Kontakta kommunen f&r information om hur
produkten kasseras korrekt.

Koppla loss produkten fran eluttaget.

Klipp av elkabeln nédra produkten och
kassera den.

Underhall

Kontakta en auktoriserad serviceverkstad for
reparation av produkten.
Anvand endast originaldelar.

Induktionskokzon
Kontrollpanel

www.zanussi.com



Beskrivning av kontrollpanelen

" e LA,
C .4 f

© B8 P _I _I_ |

I
B
Anvand touchkontrollerna for att anvénda produkten. Displayerna, indikeringarna och ljudsignalerna
markerar vilka funktioner som ar aktiverade.

A
I
&)
+
A
I
+
-

(D PA/AV (ON/OFF) For att aktivera och avaktivera hillen.
B Las / Barnlas For att lasa/lasa upp kontrollpanelen.

= Varmelagesdisplay For att visa det instéllda varmeléaget.
= Timerindikatorer for kokzonerna  For att visa for vilken kokzon tiden &r instélld.
= Timerdisplay For att visa tiden i minuter.

@ - For att valja kokzon.
+ J— - For att 6ka eller minska tiden.

+ J— For instéllning av véarmelage.

. Beskrivning
6]
E
E

P Effektfunktion For att aktivera och avaktivera funktionen.

Visningar av varmeinstallning

Kokzonen &r avstangd.
(1.(5) Kokzonen &r pa.

@ Automax-funktionen ar igang.
@ Effektfunktion &r pa.

+ siffra Ett fel har uppstatt.
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DaaaE

Restvdarmeindikering

VARNING!

Risk for brannskador fran
restvérme.

Daglig anvandning

VARNING!
Se sidkerhetsavsnitten.

Aktivera och avaktivera

Tryck pa @i 1 sekund for att siitta pa eller
stédnga av hallen.

Automatisk avstdngning

Funktionen stdnger av hdllen automatiskt
om:

= alla kokzoner &r avsténgda.

= du inte staller in varmeldge efter héllen har
satts pa.

= du spiller nagot eller satter nagot pa
kontrollpanelen langre dn 10 sekunder (en
kastrull, en handduk osv.). En ljudsignal
ljuder och hallen stangs av. Ta bort féremalet
eller rengor kontrollpanelen.

= hallen blir fér het (t.ex. om ett kokkérl kokar
torrt). Innan du anvinder hillen igen méaste
kokzonen kallna.

= du anvénder ett olampligt kokkarl. Symbolen

tands och kokzonen stangs av

automatiskt efter 2 minuter.
= du stinger inte av en kokzon eller andrar

varmeldget. Efter en stund tands (Joch
héllen stangs av.
Forhallandet mellan varmeldge och tiden
efter vilken héllen stidngs av:
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Beskrivning

En kokzon &r fortfarande varm (restvirme).
Las /Barnlas-funktionen &r igang.
Kokkarlet &r felaktigt eller for litet, eller inget kokkérl &r placerat pa kokzonen.

Automatisk avstédngning-funktionen &r igang.

Induktionskokzonerna skapar den varme som
behovs for tillagningen direkt i kokkérlets botten.
Glaskeramiken varms upp av restvarmen hos
kokkérlet.

Varmelage Haéllen stings av
efter
1-9 6 timmar
3-4 5 timmar
5 4 timmar
6-9 1,5 timme
Varmeldge

Tryck pa = for att 5ka véarmeldget. Anvandning
— for att minska varmeléget. Tryck pa + och
— samtidigt for att inaktivera kokzonen.

Automax

Du kan uppna 6nskat varmeldge snabbare om
du aktiverar den har funktionen. Funktionen
staller in hogsta varmeldget under en viss tid
och sénker sedan till rétt varmelage.

For att aktivera funktionen maste
kokzonen vara kall.

For att aktivera funktionen for en kokzon:
tryck pé P (@ ténds). Tryck omedelbart pa +
@ tands). Tryck omedelbart p& ~ tills rétt
vérmeldge ténds. Efter 3 sekunder tands @

For att avaktivera funktionen: tryck pa —.
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Effektfunktion

Den har funktionen gor mer effekt tillganglig for
induktionskokzonerna. Funktionen kan bara
aktiveras for induktionskokzonen under en
begransad tidsperiod. Dérefter kopplar
induktionskokzonen automatiskt tilloaka till
hogsta varmelaget.

@ Se avsnittet "Teknisk information".

For att aktivera funktionen for en kokzon:

tryck pa P. (A tinds.
Avaktivera funktionen: tryck pa P eller —.

Timer

Nedrékningstimer

Du kan anvéanda den har funktionen for att stélla
in hur lange kokzonen ska vara igang vid enbart
detta tillagningstillfélle.

Stall forst in véarmeinstallningen for kokzonen,
stéll darefter in funktionen.

Stilla in kokzonen: tryck pa €D upprepade
ganger tills indikatorn fér 6nskad kokzon ténds.
For att aktivera eller d@ndra tiden: tryck pa

+ eller = foér timern for att stalla in tiden (00 -
99 minuter). N&r indikatorn fér kokzonen borjar
blinka langsammare raknas tiden ned.

For att se aterstaende tid: vilj kokzonen

med . Kokzonens indikator bérjar blinka
snabbt. P& displayen visas den aterstdende
tiden.

For att avaktivera funktionen: Vilj kokzonen
med €D och tryck pa — . Aterstaende till riknar
ned till 00. Kokzonens kontrollampa slécks.

Nar tiden gatt ut ljuder en signal och
00 blinkar. Kokzonen avaktiveras.

For att stinga av ljudet: tryck pa .

Minute Minder (signalur)

Du kan anvéanda den har funktionen som
Signalur nar héllen ar pa och
tillagningszonerna inte anvénds. Displayen visar

varmelaget .
Aktivera funktionen: tryck pa €D. Tryck pat

eller — pa timern for att stélla in tiden. Nér tiden
gatt ut ljuder en signal och 00 blinkar.
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For att stéinga av ljudet: tryck pa .

Denna funktion paverkar inte ugnens
funktioner i Ovrigt.

Las
Du kan lasa kontrollpanelen medan kokzonerna

ar igang. Funktionen férhindrar oavsiktliga
andringar av varmelaget.

Stéll in vdarmeldget forst.

Aktivera funktionen: tryck pa (. (Utands i 4
sekunder.Timern forblir pa.

For att avaktivera funktionen: tryck pa )
Féregdende varmeldge aktiveras.

Néar du avaktiverar héllen stdngs
dven denna funktion av.

Barnlas

Denna funktion férhindrar oavsiktlig anvéndning
av hallen.

Aktivera funktionen: aktivera hallen med .
Stall inte in varmelédget. Tryck pa Bia
sekunder. = ténds. Inaktivera héllen med @
For att avaktivera funktionen: aktivera
hallen med @ Stall inte in varmeldget. Tryck pa
E i 4 sekunder. tands. Inaktivera hallen med

Q.

For att kringga funktionen for ett enskilt
tillagningstillfille: aktivera hallen med .

tands. Tryck pa Bia sekunder. Stéll in
varmeldage inom 10 sekunder. Hillen kan nu

anvéndas. Om du avaktiverar hallen med ®
aktiveras funktionen igen.

Effektreglering-funktion

= Kokzonerna &r grupperade enligt plats och
nummer pa faserna i hallen. Se bilden.

= Varje fas har en maximal
elektricitetsbelastning pa 3700 W.

= Funktionen delar strommen mellan de
kokzoner som &r anslutna till samma fas.

= Funktionen aktiveras nér den totala
elektricitetsbelastningen pé kokzonerna som
anslutits till en fas har 6verskridit 3700 W.

= Funktionen minskar strommen till de andra
kokzonerna som &r anslutna till samma fas.
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Varmeléget for de reducerade kokzonerna
andras mellan tva nivaer.

Rad och tips

VARNING!
Se sikerhetsavsnitten.

Kokkarl

For induktionskokzoner genereras
varme mycket snabbt i kokkarlet av
ett kraftigt elektromagnetiskt falt.

Anvand induktionskokzonerna med
korrekt kokkarl.

Kokkarlsmaterial

Lampliga: gjutjarn, stal, emaljerat stal,
rostfritt stal, botten med flera lager (markt
som lampligt av tillverkaren).

Oldmpliga: aluminium, koppar, méssing,
glas, keramik, porslin.

Kokkarl adr lampliga for en induktionshall
om:

lite vatten kokar mycket snabbt upp pa en
kokzon som &r installd pa det hogsta
varmelaget.

en magnet fastnar pa kokkérlets botten.

Kokkérlens botten skall vara sa tjock
och sa plan som mdjligt.

Kokkarlets matt

Induktionskokzonerna anpassar sig automatiskt
till storleken pé kokkérlets botten upp till en viss
gréns.
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Hur effektiv kokzonen &r beror pa kokkarlets
diameter. Kokkarl med en mindre diameter dn
den minsta far bara en del av effekten som
kokzonen genererar.

@ Se avsnittet "Teknisk information".

Ljud under anvindning
Om du hor:

knackande ljud: ar kokkarlet tillverkat av olika
material ("sandwichkonstruktion").

visslande ljud: anvénder du kokzonen med
hog effektniva och kokkarlet r tillverkat av
olika material ("sandwichkonstruktion").
surrande: anvénder du hog effektniva.
klickande: beror detta pa elektriska
omkopplingar.

susande: beror detta pa att flakten &r igang.

Dessa ljud ar normala och innebar inte att
det dr fel pa produkten.

Exempel pa olika typer av tillagning

Relationen mellan vérmeldgets och kokzonens
forbrukning ar inte linjar. Nar du 6kar véarmelaget
ar det inte proportionellt mot att 6ka kokzonens
effektférbrukning. Det betyder att kokzonen med
medelhogt vérmeldage anvander mindre &n
hélften av sin effekt.

Uppgifterna i tabellen &r endast
avsedda som végledning.
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Anvand for:

Varmelage

Tips

_q Varmhallning av tillagad mat. efter be-  Légg ett lock pa ett kokkarl.
hov
1-2 Hollandaisesés, smaltning av: smor, 5 - 25 R6r om med jamna mellanrum.
choklad, gelatin.
1-2 Stanning: fluffiga omeletter, a4gg- 10-40  Tillaga med lock.
stanning.
2-3 Smakoka ris och mjolkratter, virma 25 -50  Minst dubbelt s& mycket vétska
fardiglagade rétter. som ris, rér om mjolkbaserade rét-
ter under tillagningen.
3-4 Angkoka grénsaker, fisk, kétt. 20 -45  Tillsatt nagra matskedar véatska.
4-5 Kokning av potatis. 20-60  Anvand max. V4 liter vatten till 750
g potatis.
4-5 Tillaga stérre mangder mat, stuv- 60 - 150 Upp till 3 | vatska plus ingredienser.
ningar och soppor.
6-7 Léatt stekning: schnitzel, cordon efter be-  Vénd efter halva tiden.
bleu, kotletter, kroketter, korv, lever, hov
4gg, pannkakor, munkar.
7-8 Kraftig stekning, potatiskroketter, 5-15 Vand efter halva tiden.
njurstek, fransyska.
9 Koka vatten, koka pasta, bryna kétt (gulasch, grytstek), fritera pommes frites.
P Koka stora mangder vatten. Effektfunktionen ar aktiverad.

Skotsel och rengoéring

denna typ av smuts skada hallen. Var
forsiktig och undvik brannskador. Satt
specialskrapan snett mot glasytan och for
bladet 6ver ytan.

= Ta bort nar hallen svalnat tillrdckligt:
kalkringar, vattenringar, fettsténk, glansande
metalliska missfargningar. Rengor héllen

VARNING!
Se sdkerhetsavsnitten.
Allman information

= Rengdr hallen efter varje anvandningstillfélle.
= Anvénd alltid kokk&rl med ren botten.

= Repor eller morka flackar pa ytan har ingen

inverkan pa hur héllen fungerar.
Anvand ett sérskilt rengdringsmedel for
héllens yta.

Anvénd en speciell skrapa for glaset.

Rengoring av héllen

Ta omedelbart bort: smélt plast, plastfolie,

socker och mat med socker. | annat fall kan
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med en fuktig duk och icke slipande
rengoringsmedel. Efter rengdring, torka
héllen med en mjuk duk.

Ta bort missfargning pa blank metall:
anvand en I6sning av vatten och vindger och
rengor glasytan med en fuktad trasa.
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Felsdkning

VARNING!
Se sidkerhetsavsnitten.

Vad gor jag om...

Det gar inte att aktivera eller an-
vanda hallen.

En ljudsignal ljuder och héllen
sténgs av.

En ljudsignal ljuder nar héllen slar
ifrén.

Haéllen sténgs av.

Restvarmeindikatorn tands inte.

Den automatiska uppvarmnings-
funktionen aktiveras inte.

Varmelaget andras mellan tva ni-
vaer.

Touch-kontrollerna blir varma.

[3 tands.
tands.
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Hallen &r inte ansluten till strom-
férsorjningen eller den &r anslu-
ten pa fel satt.

Sakringen har gétt.

Du har tryckt pa 2 eller flera
touchkontroller samtidigt.

Det finns vatten eller fettstank pa
kontrollpanelen.

Du har stallt nagot pa en eller fle-
ra touch-kontroller.

Du satte nagot pa touch-kontrol-

len (D

Zonen é&r inte varm eftersom den
bara har varit paslagen en kort
stund.

Zonen ér het.
Det hégsta varmelédget &r installt.
Effektfunktionen ar paslagen.

Kokkérlet &r for stort eller star for
nara kontrollerna.

Den automatiska avstangningen
har aktiverats.

Funktionslaset/Barnléaset &r akti-
verat.

Kontrollera att héllen &r korrekt
ansluten till stromforsorjningen.
Se kopplingsschemat.

Kontrollera om sékringen &r orsa-
ken till felet. Om s&kringen gar
gang pa gang, tala med en kvalifi-
cerad elektriker.

Satt pa héllen igen och stall in
varmelaget inom 10 sekunder.

Tryck bara pa en touch-kontroll.

Rengor kontrollpanelen.

Ta bort féremalet fran touch-kon-
trollerna.

Ta bort féremalet fran touch-kon-
trollen.

Kontakta en auktoriserad service-
verkstad om kokzonen varit pa
tillrackligt lange for att vara varm.

Lat zonen bli tillrackligt sval.

Det hogsta varmeldget har sam-
ma effekt som funktionen.

Se avsnittet "Daglig anvandning".

Placera stora kokkarl pa de bakre
zonerna om mojligt.

Stang av hallen och sétt pa den
igen.

Se avsnittet "Daglig anvandning".
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tinds Det stér inget kokkérl p& zonen.
Fel kokkarl.
Diametern pa kokkarlets botten &r
for liten for zonen.

aelh e el Bk Det har uppstatt ett fel pa hallen.

tinds Det har uppstatt ett fel pa hallen

eftersom ett kokkérl har kokat
torrt. Automatisk avstéangning och
Overhettningsskydd fér zonerna

Stall ett kokkarl p& zonen.

Anvand rétt typ av kokkarl.
Se avsnittet "Rad och tips".

Anvand kokkarl med ratt matt.
Se avsnittet "Teknisk informa-
tion".

Koppla loss héllen fran eluttaget
en stund. Ta ur eller koppla fran
sdkringen i husets/lagenhetens
sakringsskap. Anslut igen. Om

tands igen ber vi dig kontakta
en auktoriserad serviceverkstad.

Sténg av hallen. Ta bort det heta

kokkarlet. Sla pa zonen igen efter
ca 30 sekunder. Om det berodde
pa kokkarlet forsvinner felmedde-

ar igang.

Om du inte finner en I16sning...

Kontakta forsaljaren eller en auktoriserad
serviceverkstad om du inte kan avhjélpa felet.
Uppge uppgifterna pa typskylten. Meddela dven
den tresiffriga koden och koden for
glaskeramiken (den sitter i hérnet pa hllen) och

Installation

VARNING!
Se sikerhetsavsnitten.
Fore installationen

Innan du installerar héllen ska du anteckna
informationen nedan fran typskylten. Typskylten
sitter nertill pa hallen.

Serienummer .......ccoceuveene.

Inbyggnadshaillar

Inbyggnadshallar far endast anvéndas efter
installation i lampliga inbyggnadsenheter och
arbetsbénkar enligt géllande standarder.
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landet. Restvarmeindikatorn &r
fortfarande ténd. Lat kokkarlet bli
tillrackligt svalt. Kontrollera om
kokkarlet &r kompatibelt med hal-
len.

Se avsnittet "Rad och tips".

felmeddelande som visas. Kontrollera att du har
hanterat héllen pa korrekt satt. Annars kommer
besok fran servicetekniker eller fackhandlare
inte att vara kostnadsfritt, inte ens under
garantitiden. Anvisningar for kundservice och
garantibestammelser finns i garantihaftet.

Natkabel

= Anvind féljande (eller hégre) natkabeltyp for
en enfas eller tvafas anslutning: HO5V2V2-F
T min 90°C.
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Montering
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Skyddslada

.

Tekniska data

Om du har en skyddsl&da (extra tilloehér)
behovs inte det framre luftflodesutrymmet pa 2
mm och skyddsgolvet direkt under héllen.
Skyddsladan (tillbehdr) finns inte i alla lander.
Kontakta din lokala aterforséljare.

Du kan inte anvénda skyddsladan
om du installerar hallen ovanfér en
ugn.

Typskylt

Modell ZEI6640XBA
Typ 60 GAD D5 AU
Induktion 7.4 kW
Serienr .....ovevenne.
ZANUSSI

Specifikation for kokzonerna

Nominell ef-

fekt (max vir-
melége) [W]

PNC 949 595 500 02
220 -240V 50 -60 Hz
Tillverkad i Tyskland

Vénster fram 2300 3700
Vanster bak 1800 =
Hoger fram 1400 2500
Hoger bak 1800 =

Kokzonernas effekt kan skilja sig en aning fran
uppgifterna i tabellen. Den dndras efter
kokkarlets material och matt.
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7.4 kW
Effektfunktion Kokkarlets dia-
maximal varak- meter [mm]
tighet [min]

10 180 -210

- 145 -180

4 125 - 145

- 145 -180

Fo6r optimalt matlagningsresultat anvénd inte
kokkarl storre @n diametern i tabellen.

WwWWw.zanussi.com




Energieffektivitet
Produktinformation enligt EU 66/2014

Modellbeskrivning
Typ av hall

Antal kokzoner
Uppvéarmningsteknik

Diameter pa runda kokzoner (&) Vanster fram
Vénster bak
Hoger fram
Hoger bak

Vanster fram
Vanster bak
Hoger fram
Hoger bak

Energiférbrukning per kokzon
(EC electric cooking)

Energiférbrukning fér hallen (EC
electric hob)

EN 60350-2 - Elektriska matlagningsapparater
- Del 2: Hallar — Metoder fér matning av
prestanda

Energibesparing

Du kan spara energi vid vardagsmatlagningen
om du foljer nedanstaende tips.

= Véarm bara upp den mangd vatten du
behover.

MILIOSKYDD

Atervinn material med symbolen C/:) Atervinn
forpackningen genom att placera den i lampligt
karl. Bidra till att skydda var miljé och var halsa
genom att atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska produkter. Slang inte produkter
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ZEI6640XBA

Hall fér inbyggnad
4

Induktion

21,0 cm
18,0 cm
14,5 cm
18,0 cm

169,3 Wh / kg
180,0 Wh / kg
185,8 Wh / kg
171,4 Wh / kg

176,6 Wh / kg

= Satt om mojligt alltid ett lock pa kokkérlet.

= Stéll kokkarlet pa kokzonen innan du
aktiverar den.

= Stall ett mindre kokkérl pa mindre kokzoner.

= Stéll kokkérlet i mitten av kokzonen.

= Anvand restviarmen for att halla maten varm
eller for att smalta den.

mérkta med symbolen E med hushéllsavfallet.
Lédmna in produkten pa nédrmaste
atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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